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WSTEP

Sprzedaz zywych karpi przed Swietami Bozego Narodzenia jest mocno
zakorzeniona w polskiej tradycji. Dzisiaj zgodnie z prawem, zachowujgc dobrostan
ryb, ponad 20 tysiecy ton karpi trafia na wigilijne stoty. Jednym z waznych
kanatow dystrybucji zywych karpi jest bezposrednia sprzedaz bazarowa.
Gwarantuje ona najkrotszg droge ryb ,,ze stawu na stét”, a tym samym doskonatg
ich swiezos¢. Karpie hodowane w naszych ekologicznych stawach karmione sg
paszami zbozowymi, co sprawia, ze charakteryzujg sie wysokg wartoscia
odzywczg i wieloma cechami prozdrowotnymi. Jednocze$nie zakupy zbdz przez
rybakdéw, przyczyniajg sie do wzrostu rentownosci polskich rolnikéw.

Dlatego wazne jest, aby nikt nie utrudniat sprzedazy zywych karpi, gdyz w ten
sposob nie tylko moze doprowadzi¢ do zaniku waznej czesci polskiej akwakultury,
ale réwniez w konsekwencji do degradacji chronionej przyrody, w tym obszaréw
NATURA 2000 na tradycyjnych ziemnych stawach karpiowych.

Wyjatkowa dbatos¢ o dobrostan ryb podczas sprzedazy, niewatpliwie docenig
nabywcy kupujacy wysmienite karpie - nasz narodowy, wyborny smak
wielowiekowej tradycji.

Prof. dr hab. inz. Janusz Guziur
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Powszechnie przyjmuje sie, ze karp powstat w drodze naturalnej poliploidyzacji, czyli
zwiekszenia puli chromosomowej na przetomie trzeciorzedu i czwartorzedu, w skali
geologicznej catkiem niedawno, okoto 2,5 miliona lat temu. W tym samym czasie
rozpoczeto sie wypietrzanie sie Karpat, a wskutek parowania wody z éwczesnego Morza
Tetydy, na obszarze dzisiejszej Polski pozostaty bogate ztoza soli i siarki. Poczgtkowo karp
wystepowat lokalnie w miejscu swego pojawienia sie, czyli w zlewni dzisiejszego jeziora
Kaspijskiego i morza Azowskiego. Szybko jednak rozprzestrzenit sie w sieci rzecznej,
zasiedlajgc niezbyt gtebokie obszary bogato porastajgce roslinnoscig wodno-btotng,
ktérej nasiona opadaty do wody tworzac pokrywajacg dno warstwe. Prawdopodobne
jest, ze nasiona teutworzyty potezng nisze pokarmowa dla nowo powstatego gatunku,
i odbity sie na ksztattowaniu fizjologicznych warunkéw trawienia, odrebnych od wielu
innych gatunkéw ryb. Dzieki temu przystosowaniu dzisiaj uzyskuje sie dobre efekty
produkcyjne i hodowlane przy zywieniu karpi wfasnie nasionami roslin w postaci ziarna
zbdz. Ekspansja geograficzna karpia przebiegata dos¢ szybko i poczatkowo zasieg
naturalnego wystepowania rozszerzat sie na wschdd, siegajgc Chin i wyspowej Japonii.
W swej wedrowce na zachdd, karp dos$é diugo utrzymywat sie w dorzeczu morza
Czarnego, obejmujac przede wszystkim dzisiejszy Dunaj.Istniejgce swiadectwa pisane
oraz liczne dzieta sztuki starozytnego Rzymu ukazujg karpia, jako gatunek wowczas juz
znany cztowiekowi. Czestokro¢ byt potawiany w rzekach i utrzymywany pdziniej
w sadzawkach budowanych przy domach, dostarczajgcych wytchnienia bogatym
mieszczanom, a przy okazji stanowigcym Zrédito zaopatrzenia w Swieze pozywienie.
Wzmianki dotyczace karpia jako hodowanego gatunku ryby spotka¢ mozna w pismach
Arystotelesa i Pliniusza Starszego (IV — | w. p.n.e.). Przyjmuje sie jednak, ze zanim
starozytni Rzymianie zwrdcili sie w kierunku karpia, gatunek ten byt juz od okoto 4-5
tysiecy lat z powodzeniem utrzymywany w sztucznych zbiornikach na Dalekim Wschodzie,
w Chinach.

Rozprzestrzenienie karpia w Europie przypisuje sie rzymskim legionistom, ktdrzy
przemieszczali ten tolerancyjny oraz tatwy w utrzymaniu gatunek wszedzie tam, gdzie
siegat Rzym. Jednakze ustanowienie w XI wieku zakonu cysterséw, na wiele pdzniejszych
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karpia. Odcieci od Swiata doczesnego, wyznajacy regute ascetyczno-pokutniczg mnisi
osiedlali sie na pustkowiach, co poniekagd wymuszato dgzenie do samowystarczalnosci.
Stad tez, szeroko pojete rolnictwo w nowoczesnym na owe czasy wymiarze stato sie
domeng zakonu, ktéry osiedlony w Polsce od Xll wieku przynidst z sobg nowoczesne jak na
okres historyczny podejscie do uprawy roli, a takze chéw karpi w ziemnych stawach.
Rozwdj stawiarstwa i hodowli karpia miat bardzo dynamiczny przebieg, czego dowodem
sg podreczniki budowy stawodw i chowu karpi opublikowane przez Jana Dubraviusa po
tacinie w 1547r., a w jezyku polskim przez Olbrychta Strumienskiego w roku 1573.
Zainteresowanie karpiem byto ogromne, poniekgd wymuszone znaczng, siegajagcg nawet
180 dni liczbg dni postnych w roku, wobec czego na terenach sprzyjajgcych, otaczajgcych
miasta koncentracji wtadzy i kultu religijnego (Krakéw i Wroctaw), powstawaty liczne
stawy, w ktdrych utrzymywano wszystkie roczniki karpia rozmnazajgcego sie w sposdb
naturalny na przegrzanych wiosng ptyciznach. Dopiero wiek XIX przynidst znaczgce
zmiany w technologii. Thomas Dubisch, rzadca rybacki débr Komory Cieszynskiej,
organizmu gospodarczego éwczesnego Ksiestwa Cieszynskiego, ktérego do 60%
dochoddw pochodzito z chowu i sprzedazy karpia, dokonat epokowego nie tylko na owe
czasy odkrycia. Obserwujac swietojanskie wylewy rzeki ltownicy, ktére rozmywajgc groble
roznosity ryby po okolicy, odkryt, ze gromadzace sie w zagtebieniach terenu, pochodzace

z niedawnego tarta mtode karpie wykazywaty znacznie lepszy i bardziej wyréwnany
wzrost, anizeli te, ktére wspdlnie z innymi rocznikami musiaty przetrwaé we wspdlnym
stawie. Obserwacje te, staty sie podstawg dla utworzenia stawéw tarliskowych dla karpia,
jak rowniez dla opracowania tzw. ,systemu przesadkowego”, opierajagcego sie na
utrzymywaniu poszczegdlnych rocznikdw karpia osobno i przesadzania ich w miare
wzrostu do coraz wiekszych i gtebszych stawdw. System ten, jest do dzisiaj traktowany jako
obowigzujgcy wszedzie tam, gdzie karp jest produkowany.
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Pozyskanie ryb jako Zzrédta pozywienia wpisane jest w sposéb naturalny w rozwéj gatunku
ludzkiego. Najwczesniejsze slady w postaci oScieni, hakdw, czy prymitywnych narzedzi
stawnych siegajg Neolitu i dzi$ wypetniajg wiele ekspozycji muzealnych. Zasobnos¢ wod
gwarantowata dostepnos¢ i Swiezo$¢ pozytku. Rozwdj mozliwosci przetrzymywania,
a poOzniej swiadomego chowu ryb znacznie przyblizyt ten produkt potencjalnemu
konsumentowi. W Polsce, rozpowszechnienie budowy stawdéw rybnych datowane jest na
okres zakoAczenia wojen husyckich na Slasku oraz wojny Matopolski z Krzyzakami.
Postepujgcy rozwdj Krakowa i Wroctawia bedacych centrami wtadzy Swieckiej
i duchownej, zwiekszyt zapotrzebowanie na drewno, jako podstawowy budulec.
Pozyskanie drewna odstonito nawodnione obszary w Dolinach rzek, niezbyt nadajgce sie
do uprawy roli, natomiast znakomicie sprzyjajace budowie stawdw i utrzymaniu w nich
ryb. Mnozenie okresdw postnych oraz restrykcyjne prawo wymuszajgce ich
przestrzeganie, radykalnie zwiekszyto zapotrzebowanie na ryby i lokalne pozyskanie
w postaci pofowdw stato sie niewystarczajgce. Z tego wzgledu, sptawiane i pchane
zestawy flisackie, czestokro¢ wyposazone byly w przemyslnie konstruowane kosze,
w ktérych zywe ryby przebywaty niejednokrotnie dtugg podrdéz do miejsca sprzedazy.
Docelowy handel rybami prowadzony byt gtéwnie przez kobiety, a same ryby
sprzedawano na sztuki, bez ich wazenia. Dziatania te sankcjonowane byty lokalnie
przyznawanymi przywilejami cechéw rybackich, w ktérych szczegdlne miejsce w postaci
wyltgcznosci sprzedazy ryb przyznawano zonom rybakéw. W niektérych osrodkach
miejskich, ryby sprzedawane byty w wyodrebnionych, tworzonych w tym celu miejscach,
ktérych pozostatosci do dzisiaj funkcjonujg w postaci nazwy ,targ rybny”, jednakze liczba
sprzedajgcych byta odgdrnie ograniczana, zapewne tak w celach higienicznych, jakiw celu
ograniczenia ewentualnej konkurencji wzgledem cechu rybakéw. Ryby stodkowodne
sprzedawano przede wszystkim jako $wieze, rzadziej jako suszone. Swiezo$¢ ryb,
w oczywisty sposdb zalezna byta od czasu, jaki mingt od ich ztowienia, czy tez dostarczenia
do sprzedazy. Stabo wyksztatcone techniki przechowalnicze ryb nie poddanych
czynnosciom konserwujgcym, takich jak przede wszystkim suszenie, czy tez znacznie
rzadziej stosowane i o wiele drozsze solenie, sprzyjaty zapewne wystepowanlu licznych
problemoéw natury higienicznej. Sprzedaz ryb ograniczana b
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Dla przyktadu, w Warszawie sprzedaz indywidualna ryb mogta by¢ realizowana
w czwartki, podczas gdy sprzedaz hurtowa prowadzono w pigtki. Miato to zapobiegaé
sprzedazy ryb nieswiezych, cho¢ i tutaj zapewne dochodzito do naduzy¢ ze strony
nieuczciwych sprzedawcéw. Zblizony od opisywanego model sprzedazy przetrwat do XIX
wieku, kiedy to wtasciciele stawdw mogli juz sprzedawac swe produkty bez ograniczenia
czasowego i osobowego. Z uwagi na kulturowo warunkowane zwiekszone
zapotrzebowanie na ryby w okresach postnych, na ziemiach polskich karp sprzedawany
byt w swej znaczacej masie w okresie bezposrednio poprzedzajacym wigilie Swigt Bozego
Narodzenia. Przewozony byt woéwczas z miejsc produkcji i oferowany do sprzedazy
w postaci zywej, w umyslnie wytwarzanych w tych celach naczyniach. Sprzedazy zywych
karpi gwarantowata przede wszystkim swiezo$¢ nabywajgcym je konsumentom.
Oczywiscie, cze$¢ nabywcow nabywata takze karpie Swiezo i na miejscu usmiercone
poprzez ogtuszenie i skrwawienie. Wiek XIX sprzyjat jednak nie tylko rozwojowi produkcji
karpia, ale przede wszystkim technik utrzymywania ryb zywych w transporcie, az do
momentu ich sprzedazy odbiorcy koncowemu, tak indywidualnemu, jak i hurtowemu.
Powstaty wéwczas wytyczne, wigzgce dopuszczalng ilos¢ transportowanych ryb
z temperaturg wody podczas transportu oraz czasem jego trwania. Rdwnoczesnie
opracowano zalecenia dotyczgce unikania karmienia ryb w trakcie transportu, jak
i powstrzymania sie od ich karmienia w okresie bezposrednio poprzedzajgcym transport.
Istniejg takze informacje Swiadczace o przewozeniu karpi wozami konnymibez wody, lecz
umieszczonych w mocno zwilzonym mchu lub stomie. Ryby docieraty na miejsce
przeznaczenia zywe i bez uszkodzen.
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Po zakonczeniu Il wojny $wiatowej, wiele gospodarstw rybackich ulegto w réznym stopniu
uszkodzeniu lub catkowitemu zniszczeniu. Szybko jednak éwczesne wtadze zauwazyty, ze
potowy morskie i Srédlgdowe, a takze produkcja $srédlgdowa, dostarczajg wysokiej jakosci
biatka zwierzecego, tak bardzo potrzebnego mieszkaricom powojennej Polski.
W zaopatrzeniu w ryby upatrywano takze mozliwosci wypetnienia brakéw w innych
dziedzinach produkcji rolnej, a szybko rozbudowujgce sie gospodarstwa rybackie
(w przewazajacej czesci panstwowe), dostarczaty coraz wiekszej ilosci ryb. Powigzanie
tych faktéw zapewne legto u podstaw tezy, jakoby karp byt ,wymystem komunizmu”, cho¢
fakty zwigzane z historig karpia ewidentnie temu przeczg, co wiecej, wigzg karpia bardziej
z zyciemreligijnym, anizeli zdoktrynalnym ateizmem. Juz w 1946 roku powotano pierwszy
twér o charakterze handlowym, ktéry na kolejnych kilkadziesigt lat wyznaczat trendy
rynkowe oraz ceny, jak réwniez decydowat o optacalnosci produkcji karpia w stawach.
Mowa oczywiscie o ,Centrali Rybnej”, centralnie zarzgdzanym przedsiebiorstwie
panstwowym, wywierajgcym potezny wptyw na polityke produkcyjng w rybactwie,
a takze na ceny zaopatrzeniowe. W praktyce, Centrala Rybna wchtfaniata niemal catos¢
krajowej produkcji karpia, w szczytowym okresie poczatku drugiej potowy lat 70-tych XX
wieku zblizong do 25 tysiecy ton karpia konsumpcyjnego, nie liczac innych gatunkéw ryb
stodkowodnych i morskich. W obliczu coraz bardziej pogtebiajgcych sie
brakéwzaopatrzeniowych w mieso zwierzat statocieplnych i drobiu, podaz karpia
w okresie poprzedzajagcym Swieta Bozego Narodzenia stata sie dla wiadz wyzwaniem,
pokrywanym w catosci krajowg, Swietnie rozwijajgcg sie produkcja.

W okresie po transformacji ustrojowej konca lat 80 i poczatku 90 XX wieku, miejsce
Centrali Rybnej stopniowo przejmowaty sieci sklepéw wielkopowierzchniowych, ktérych
stoiska rybne z mnogoscia oferty ryb, bezkregowcow oraz przetwordw staty sie jednym
z symboli przemian. Bogactwo oferty uwzgledniato oczywiscie tradycyjne
zapotrzebowanie na karpia $wigtecznego, co wyrazato sie w skali umyslnie
organizowanych stoisk, zdolnych do sprzedazy detalicznej zywych ryb w ilosciach
siegajacych dziesigtkdw ton w pojedynczym punkcie w okresie dwdéch-trzech tygodni
grudnia. Stopniowo ten system sprzedazy zmonopolizowat rynek karpia, odbljajac sie
pozytywnie na wielkosci sprzedazy, ale takze negatywnie na cenachizdec
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preferowat duzych producentéw, zdolnych do stworzenia kilkudziesiecio lub nawet
kilkusettonowej oferty. Opisane powyzej zmiany rynkowe nie zlikwidowaty jednak
lokalnej sprzedazy prowadzonej bezposrednio przez mniejszych producentow, ktérzy
przez wiele lat oferowali do sprzedazy karpie na stoiskach organizowanych na terenie
gospodarstw lub prowadzac sprzedaz bezposrednio z basendéw transportowych na
targowiskach i ulicznych punktach. W wielu przypadkach, jak przed laty, tak i wspoétczesnie
ustawiaty sie w tych punktach kolejki klientow, ktérzy przywigzani do wieloletniego
doswiadczenia uwzgledniali w swych decyzjach zakupowych swiadomos¢ pochodzenia
i akceptowang jakosc. Poczatek XXI wieku przynidst jednak zmiane w otoczeniu handlu
rybami. Presja masowej podazy produkowanych przemystowo ryb innych gatunkéw
wspierana intensywnymi kampaniami promocyjnymi, przy réwnoczesnym nacisku
wywieranym przez radykalne organizacje pro-zwierzece, stworzytfa dla sieci handlowych
dysponujgcych sklepami wielkopowierzchniowymi niedogodng dla zywego karpia
sytuacje. Wzrést nacisk na zwiekszanie podazy karpia wstepnie przetworzonego, co
pozwolito na wydtuzenie czasu sprzedazy, a w wielu miejscach na stworzenie catorocznej
oferty przetwordw karpiowych. Niektdre sieci handlowe utrzymaty jeszcze sprzedaz
karpia zywego, traktujac jg jako odwotujgcy sie do tradycji element marketingowego
wsparcia innych produktéw oferowanych w sprzedazy. Z uptywem czasu jednak forma ta
zaczeta przybiera¢ coraz bardziej marginalny wymiar, az ostatecznie cze$¢ sieci
handlowych catkowicie zrezygnowata ze sprzedazy zywych karpi konsumentowi
konncowemu. W dalszym ciggu jednak karp produkowany jest w stawach, ktérych wartosc
wyraza sie nie jedynie w warstwie zaopatrzenia w zywnos¢, ale coraz coraz bardziej
wyraziscie eksponowane sg wszystkie pozaprodukcyjne walory stawow, takie jak retencja
wody, zatrzymywanie biogendw, ksztattowanie biordznorodnosci i krajobrazu, czy
edukacja ekologiczna. Utrzymanie produkcji karpia jest jednak warunkiem zachowania
tych cech i zaden inny gatunek ryby nie jest w stanie karpia w tym zastgpi¢. Wobec
powyzszego, historia zatacza koto i jak przed wiekami, sprzedaz produkowanych karpi
spoczywac bedzie coraz bardziej na barkach rybakéw i drobnego handlu detalicznego.
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DO RYBACTWA ZGODNIE Z POLSKIM PRAWEM

Polskie prawo pozwala na sprzedaz zywych ryb.

Produkcja oraz sprzedaz karpi nie tylko w postaci zywych ryb z przeznaczaniem dla
konsumenta koncowego / finalnego (do konsumpcji), jest produkcjg zywnosci
pochodzenia zwierzecego, podlegajgca zgtoszeniu i nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej.
Sprzedaz ryb zywych oraz poddanych wstepnej obrébce (do tuszy) moze odbywac sie po
zarejestrowaniu tzw. sprzedazy bezposredniej lub rolniczego handlu detalicznego.
Obydwie te dziatalnosci podlegajg rejestracji u witasciwego terytorialnie dla miejsca
produkcji ryb powiatowego lekarza weterynarii i moga by¢ prowadzone po otrzymaniu
decyzji potwierdzajgcejich rejestracje.

Do sprzedazy przeznacza sie ryby zdrowe, tj. niewykazujgce objawdw, czy zmian
chorobowych, a w zwigzku z faktem iz karpie nie s3 nosicielami choréb stanowiacych
zagrozenie dla zdrowia lub zycia ludzi, nie ma obowigzku posiadania Swiadectwa zdrowia

dlaryb z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

Powiatowy lekarz weterynarii moze natomiast wystawi¢ zaswiadczenie na wniosek
wtasciciela gospodarstwa, potwierdzajgce status zdrowotny gospodarstwa oraz
sprawowany nad nim nadzér w ramach dziatalnosci inspekgcji

Woda w ktérej utrzymywane sg zywe ryby powinna spetnia¢ wymagania czystej wody
stodkiej (wg rozporzadzenia SB), dopuszcza sie w celu zapewnienia wtasciwych
parametrow stosowanie w basenach wody stawowej, z ktdrej przenoszone sg ryby
przeznaczone do transportu i dalszej prezentacji. Osoby zaangazowane do obstugi miejsca
sprzedazy ryb muszg mieé¢ sSwiadomosé wysokiego stopnia odpowiedzialnosci za
dobrostan ryb. Zasady obchodzenia sie rybami w miejscu sprzedazy nie zostaty opisane
prawnie, niemniej jednak Swiatowa Organizacja Zdrowia Zwierzat (OiE) w dokumencie
wydanym na potrzeby zwierzat akwakultury — Aquatic Code, wskazuje ze ryby w trakcie
manipulacji powinny znajdowa¢ sie poza srodowiskiem wodnym w najkrétszym
mozliwym czasie.
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Podstawa prawna: rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie wymagan
weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej (Dz.U.2015.1703)
KTO?:
uprawniony do rybactwa w rozumieniu przepiséw o rybactwie srédlgdowym
Cco?:
sprzedaz ryb zywych, usmierconych i niepoddanych czynnosciom naruszajacym
ich pierwotng budowe anatomiczng, oraz usmierconych i poddanych
czynnosciom wykrwawiania, odgtawiania, usuwania ptetw lub patroszenia
(tusze), bez ograniczenia ilosciowego; sprzedawane ryby moga pochodzi¢
wytacznie z wtasnego, zarejestrowanego gospodarstwa
GDZIE?:
we wiasnym gospodarstwie, na targowiskach lub z obiektow lub urzadzen
ruchomych lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych srodkéw transportu
lub do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny bezposrednio zaopatrujacych
konsumenta koncowego.
na terenie wojewddztwa, w ktéorym odbywa sie produkcja lub na obszarze
sgsiadujgcych z nim wojewdédztw. Dopuszczona jest réwniez sprzedaz na terenie
innych wojewdédztw, jezeli jest prowadzona podczas wystaw, festyndw, targdw lub
kiermaszéw, organizowanych w celu promocji tych produktéw, po wczesniejszym
powiadomieniu o tym fakcie witasciwego dla miejsca sprzedazy powiatowego
lekarza weterynarii.
WYMAGANIA:
W miejscu prowadzenia sprzedazy muszg znajdowac sie:

o informacja o miejscu pochodzeniaryb (nazwa gospodarstwa),

o dokument potwierdzajacy rejestracje dziatalnosci (decyzja powiatowego
lekarza weterynarii),

o osoby zajmujace sie sprzedazg ryb zobowigzane sg do posiadania
orzeczenia lekarskiego o zdolnosci do wykonywania prac, przy
wykonywaniu ktérych istnieje mozliwosé przeniesienia zakazenia lub
choroby zakaznej na inne osoby (UWAGA! tzw. , ksigzeczka sanitarna” nie
jest aktualnie dokumentem, jest nim wtasnie orzeczenie)

o czynnosci odgtawiania, usuwania ptetw i patroszenia muszg sie odbywacw
sposOb zapewniajgcy higiene pozyskiwanego produktu, ptukanie ryb
patroszonych tylko i wytgcznie przy uzyciu wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi, a powstajgce uboczne produkty pochodzenia
zwierzecego (odpady z obrébki ryb) muszg by¢ gromadzone w specjalnym
pojemniku oznaczonym , kat. lll, nie do spozycia przez ludzi.

Warunki prezentacji i sprzedazy ryb wg. Wytycznych Gtéwnego Lekarza
Weterynarii.




Podstawa prawna: ustawa o bezpieczenstwie zywnoscii zywienia (Dz.U.2019.1252t.j.)

KTO?:

COo?:

GDZIE?:

Osoby fizyczne (gospodarstwa rodzinne) zajmujgce sie uprawg, chowem lub
hodowla.

Ryby zywe lub usmiercone i niepoddane czynnosciom naruszajagcym ich
pierwotng budowe anatomiczng lub poddane czynnosciom wykrwawiania,
odgtawiania, usuwania ptetw lub patroszenia (tusze), - limit rocznego zbycia
tych produktéw wynosi 1800 kg.

Wstepnie przetworzone lub przetworzone ryby (np. filet, dzwonka, produkty
wedzone itp.), - limit rocznego zbycia wynosi 1400 kg., a udziat wtasnego
surowca musi stanowi¢ co najmniej 50% produktu.

Gotowe positki (potrawy) z produktéw pochodzenia zwierzecego (wtasnej
produkcji) — limit rocznego zbycia wynosi 1400 kg.

We wtasnym gospodarstwie i do zaktadow prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego odbywa sie, jezeli zaktady te sg
zlokalizowane na obszarze wojewddztwa, w ktdorym ma miejsce prowadzenie
produkcji tej zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarach
powiatow lub miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa,
sgsiadujgcych z tym wojewddztwem;

nie moze by¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjatkiem zbywania takiej
zywnosci podczas wystaw, festyndw, targdw lub kiermaszy, organizowanych w celu
promocji zywnosci, jezeli posrednik zbywa konsumentom finalnym zywnos¢:

a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach wtasnego rolniczego
handlu detalicznego,

b) wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny
na obszarze powiatu, w ktérym posrednik ten prowadzi produkcje zywnosci
w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarze powiatu sgsiadujacego
ztym powiatem.

jest dokumentowane w sposdb umozliwiajgcy okreslenie ilosci zbywanej
Zywnosci;



ROLNICZY HANDEL DETALICZNY

WYMAGANIA:
W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi finalnemu przez podmiot
prowadzacy rolniczy handel detaliczny, w tym przez posrednika, o ktérym mowa
w ust. 1a pkt 3, umieszcza sie w sposdb czytelny i widoczny dla konsumenta:
1) napis "rolniczy handel detaliczny";
2) dane obejmujace:
a) imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego rolniczy
handel detaliczny,
b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,
c) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzacego rolniczy
handel detaliczny nadany przez powiatowego lekarza weterynarii.

Warunki prezentacjii sprzedazy ryb wg. Wytycznych Gtéwnego Lekarza
Weterynarii.



DZIALALNOSC

MARGINALNA-LOKALNA-OGRANICZONA

Podstawa prawna:
rozporzadzenie w sprawie szczegdétowych warunkédw uznania dziatalnosci
marginalnej, lokalnejiograniczonej(Dz.U.2016.451).

KTO?:
podmioty rejestrowane wedtug stosownych przepiséw o dziatalnosci
gospodarczej (Urzagd Gminy lub KRS, Urzad Skarbowy, ZUS itd.)

Cco?:
wstepnie przetworzone lub przetworzone ryby (tusze, filety, dzwonka, produkty
wedzone itp.), bez koniecznosci wykorzystywania wtasnej produkcji. W przypadku
podmiotéw prowadzgcych zaréwno dziatalno$¢ marginalng, lokalng i ograniczong,
jak i sprzedaz bezposrednig, do produkcji mozna wykorzystywaé produkty
pochodzenia zwierzecego dopuszczone do sprzedazy w ramach sprzedazy
bezposredniej.

GDZIE?:
zaktad prowadzi sprzedaz konsumentowi koricowemu we wtasnym punkcie
sprzedazy oraz dostarcza te produkty do innych zaktadéw prowadzacych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koficowego, przy czym ta druga
forma ograniczona jest ilosciowo do 0,5 tony tygodniowo (wtasciwy dla miejsca
prowadzenia dziatalnosci powiatowy lekarz weterynarii, moze na wniosek
podmiotu wyrazi¢ zgode na przekroczenie w danym tygodniu wielko$ci dostaw
produktu, pod warunkiem zachowania rocznego limitu 26 ton).
miejsca produkcji lub miejsca sprzedaiy oraz zaktady prowadzgce handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koncowego, do ktérych nastepuje
dostawa, znajdujg sie na obszarze jednego wojewddztwa, na obszarach
powiatéw sgsiadujgcych z tym wojewddztwem, potozonych na obszarach innych
wojewddztw oraz miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku
wojewoddztwa, potozonych na obszarach wojewddztw sasiadujgcych
zwojewddztwem, w ktérym jest prowadzona produkcja tych produktéw.

WYMAGANIA:
dziatalno$¢ wymaga zarejestrowania przez powiatowego lekarza weterynarii.







SPRZEDAZ DETALICZNA KARPI

NIE WYPRODUKOWANYCH PRZEZ SPRZEDAJACEGO
- HANDEL DETALICZNY

KTO?:
podmioty rejestrowane wedtug stosownych przepisow dziatalnosci
gospodarczej (Urzad Gminy lub KRS, Urzad Skarbowy, ZUS itd.)

co?:
zywe ryby, a takze produkty przetwarzania, zakupione w uprawnionych
zaktadach (wéwczas jako ze jest to dziatalnos¢ polegajgca na handlu detalicznym
Zywnoscig, a nie jedynie zywymi rybami, wymagana jest rejestracja przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, czyli tak, jak w przypadku
sprzedazy w sklepie rybnym)

GDZIE?:
targowiska, inne miejsca wyznaczone do sprzedazy detalicznej w tym sprzedaz
na stoiskach tymczasowych z obiektéw lub urzagdzen ruchomych lub ze
specjalistycznych srodkéw transportu

WYMAGANIA:

- W przypadku sprzedazy Zzywych ryb — dodatkowo rejestracja dziatalnosci przed
jej rozpoczeciem u wiasciwego dla miejsca jej prowadzenia powiatowego lekarza
weterynarii (oraz poinformowanie wtasciwego dla miejsca sprzedazy
powiatowego lekarza weterynarii w terminie do 7 dni przed rozpoczeciem
sprzedazy) (Ustawa o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb
zakaznych zwierzat - Dz.U. 2018.1967),
posiadanie dokumentacji potwierdzajgcej pochodzenie ryb lub przetwordw,
osoby zajmujace sie sprzedazg zobowigzane sg do posiadania orzeczenia
lekarskiego o zdolnosci do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktdrych istnieje
mozliwos¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej nainne osoby.

Warunki prezentacji i sprzedazy zywych ryb wg. Wytycznych Gtéwnego Lekarza
Weterynarii.

Nalezy pamieta¢ ze w przypadku oferowania do sprzedazy gotowych, wstepnie
obrobionych ryb, okresla sie date przydatnosci do spozycia (dotyczy sprzedazy
produktéw przygotowanych przed sprzedaza w zaktadzie, nie dotyczy usmiercenia ryby
namiejscu sprzedazy).






1KG RYBY / 1LITR WODY
TEMPERATURA wobY:4-6 °C max 10 °C

NAPOWIETRZANIE
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G0 12 GODZIN



WYTYCZNE

GLOWNEGO LEKARZA WETERYNARII

WYTYCZNE W POSTEPOWANIU Z ZYWYMI RYBAMI
KONSUMPCYJNYMI BEDACYMI
PRZEDMIOTEM SPRZEDAZY DETALICZNEJ

Majac na uwadze, iz w okresie przed§wigtecznym wzrasta zapotrzebowanie
konsumentéw na zakup zywych karpi w punktach sprzedazy detalicznej, a przepisy
prawa, w tym przepisy o ochronie zwierzat, nie reguluja szczegoétowo sposobu
postepowania z zywymi rybami konsumpcyjnymi bedacymi przedmiotem sprzedazy
detalicznej oraz w czasie ich u$miercania, w opinii Gtéwnego Lekarza Weterynarii
nalezy stosowac ogolne zasady wynikajace z ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. 0 ochronie
zwierzgt (Dz.U.z20191.poz. 122).

Przedmiotowy dokument zostat wydany w oparciu o:

l.ustawa z dnia 21 sierpnia 1997 r. 0 ochronie zwierzgt (Dz. U. z 2019 r. poz. 122);

2.rozporzadzenie Rady (WE) NR 1099/2009 z dnia 24 wrzesnia 2009 r. w sprawie
ochrony zwierzqgt podczas ich usmiercania;

3.opinie naukowe;

4 statystyki GUS.

1. Zalecenia dotyczace usmiercania ryb w punktach sprzedazy
detalicznej.

METODA - Uderzenie w cze¢$¢ czolowa czaszki lub poddanie dzialaniu pradu
elektrycznego powodujace utrate przytomnosci w polaczeniu z uszkodzeniem

osSrodkowego ukladu nerwowego.

Us$miercanie ryb powinno odbywac si¢ w sposob humanitarny, uwzgledniajacy specyfike

tej gromady kregowcow. Zgodnie z raportem Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa
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Zywnosci (EFSA) do humanitarnych metod ogtuszenia ryb naleza metody
mechaniczna 1 elektryczna.

MIEJSCE - wydzielone pomieszczenie lub miejsce np. za parawanem, przenosna
$ciankg lub innym elementem punktu sprzedazy albo namiotu zewne¢trznego, ktory

calkowicie zapobiega udzialowi os6b postronnych.

Zabronione jest usmiercanie zwierzat krggowych, a wigc rowniez ryb, w obecnosci
dzieci (art. 34 ust. 4 pkt 2 ustawy o ochronie zwierzat). Jest to zakaz bezwzgledny,
zagrozony sankcja karng z art. 35 ustawy. W zwigzku z tym, miejsce ogluszania

1 u$miercania karpia w punktach sprzedazy detalicznej powinno by¢ ostonigte lub

wydzielone tak, aby unikna¢ udziatu i obecnosci oséb postronnych.

2. Zalecenia dotyczace personelu.

1) ukonczone 18 lat,

2) dosSwiadczenie przy hodowli i/lub chowie ryb albo odbyte szkolenie
z zakresu dobrostanu, ogluszania i u$miercania ryb (np. szkolenie

stanowiskowe)

- w przypadku dystrybucji ryb w udzialem posrednika, zapewnia on aby
sprzedawca koncowy byl przeszkolony z zakresu dobrostanu, ogluszania

i uSmiercaniaryb.

3. Zalecenia dotyczace warunkow przetrzymywania zywych ryb.
1) baseny - szczelne, o gtadkich $cianach i gtadko zakonczonych krawedziach,

2) woda - czysta, natlenowana lub napowietrzana; wymiana 1/ 3 objetosci wody
basenu co 12 godzin,

3) zageszczenie - maksymalne zageszczenie przy stosowaniu natlenowania wody
1 kg masy ryby/l wody,
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4) optymalna temp. wody 4 - 6 °C max 10 °C,

5) ryby bez widocznych uszkodzen - ryby, ktére posiadajg rany i inne

uszkodzenia ciala powinny by¢ usmiercane niezwlocznie po przybyciu do sklepu.

4. Zalecenia dotyczace sprzedazy.

Glowny Lekarz Weterynarii zaleca, aby sprzedaz ryb odbywala si¢ wylacznie po
uprzednim ich u$mierceniu. W przypadku braku mozliwosci uboju karpia przed

sprzedazg zaleca si¢ postepowanie uwzgledniajgce dobrostan ryb opisane w pkt 5.

5. Zalecenia dotyczace opakowan stosowanych do przenoszenia ze
sklepu zywych ryb przez odbiorcow detalicznych.

1) z woda - podstawowe znaczenie ma zapewnienie rybie mozliwosci przyjecia naturalnej pozycji,
dlatego kluczowym jest rozmiar opakowania, tak aby ryba nie znajdowata si¢ w nienaturalne;j
pozycji lub nie byta wygieta bez mozliwosci zmiany pozycji - dotyczy to w szczegdlnosci
pojemnikdéw o sztywnych $cianach, chociaz takze ma znaczenie w przypadku foliowych toreb;
zuwagi na brak mozliwosci statego napowietrzania ilos¢ wody w opakowaniu powinna by¢ co

najmniej w stosunku 1:2 masy karpia do objgtosci wody.

2) bez wody, pozwalajace karpiom na wykorzystanie naturalnej wymiany gazowej przez powierzchni¢
skory - zasada stosowania takiego opakowania jest to, aby ryba nie stykala si¢ powierzchnig
skory z opakowaniem, jak to np. ma miejsce, gdy ryba zostanie owinigta torba foliowa. W celu
zapewnienia wymiany gazowej opakowanie powinno posiada¢ elementy odsuwajace ciato ryby
od powierzchni opakowana np. pojemniki z ,,0zebrowaniem" lub odpowiednio perforowany
wktad z tworzywa umieszczony wokot ciata ryby. Dodatkowo torba, w ktorej umieszczona jest

ryba, musi pozostawac niezawigzana. W jednym opakowaniu mozna umiescic jedna rybe.
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6. Zalecenia dla odbiorcow detalicznych dotyczace przenoszenia
zywych ryb po ich zakupie w sklepie.

Zaleca sig, aby:

1) czas przenoszenia zywej ryby z miejsca zakupu do domu byt jak najkrotszy,

2) po zakupie nie zmienia¢ sposobu przenoszenia opisanego w pkt 5, podczas
dostarczania zywej ryby do domu, tj.:
m niec wylewa¢ wody w przypadku opakowan z woda;
m nie usuwac elementow pozwalajacych na odsunigcie ciata ryby od
opakowania - w przypadku opakowan bez wody;
m nie uszczelnia¢ opakowania, nie zawigzywac torby, aby umozliwi¢ swobodny

doptyw powietrza i tlenu,

3) opakowania indywidualnie uzywane przez klienta w celu przenoszenia ryby zywej
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