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Jak pogodzic karpia z sumem i dobrze zarobic , - .
Najlepsze arbuzy rosng przy stawach , - .
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Smak tradycji

,, Wtasnie dlatego karp jako produkt na rynku jest dzis wyjgtkowy,
bo powoli, bez wspomagania, pasie sie na podwodnych pastwis-
kach, dokarmiany przez rybakdw ziarnami jeczmienia i pszenicy.

Czy tradycja moze smakowac? Moze, i to
jeszcze jak! Przypomnij sobie, Drogi Czytelni-
ku, te wigilijna, niepowtarzalna krzatanine. Te
wyprawy z mama lub tata po ,ztote runo”, bo
przeciez czego jak czego, ale optatka i karpia
na Twym stole nie mogto zabraknac. Przy-
pomnij sobie te widoki, te zapachy, te smaki.
Czujesz? Tradycja wigilijnego karpia stata sie
czastka naszej tozsamosci, nie tej nadymanej
przez media, pomnikowej, pseudopatriotycz-
nej, ale tej subtelnej, siegajacej do najcie-
plejszych, cho¢ grudniowych zakamarkow
naszych wspomnien. To raczej media podcze-
piaja sie ,pod karpia”, zeby sie w grudniu w tej
atmosferze ogrzac.

Dzisiaj po karpia nie trzeba sta¢ godzina-
mi na mrozie (ach, gdzie te prawdziwe zimy!).

Rybacy dowioza zywe
ryby do sklepowych
basenow. Czasem i tu
trzeba bedzie chwi-
le postac, ale w tym
Czasie mozemy z cer-
tyfikatow  jakoscio-
- wych, zawieszonych
nad sklepowa ladg,

| Rys. Zbigniew Piszczako

dowiedzie¢ sie, skad
pochodzg karpie i
jak rybacy sie staraja,

< > aby wyhodowaé je

w tradycyjnych, eko-

logicznych  stawach
- w symbiozie z przyroda, zgodnie z najlepsza
praktyka rybacka. To za$ gwarantuje miesu
karpi najwyzsze wartosci zdrowotne, odzyw-
cze i smakowe.

Tradycyjna hodowla karpi nie jest ani ta-
twa, ani tania. Cykl hodowlany trwa az trzy se-
zony, co u przecietnego Kowalskiego wzbudza
usmiech niedowierzania. Ze co? Ze jak? Czy
to sie optaca? Wtasnie dlatego karp jako pro-
dukt na rynku jest dzi$ wyjatkowy, bo powoli,
bez wspomagania, pasie sie na podwodnych

pastwiskach, dokarmiany przez rybakéw ziar-
namijeczmienia i pszenicy. W pierwszym roku
zycia karpiki dorastaja zaledwie do okoto 50
gramow masy ciata. W tym czasie - od majo-
wego tarfa do jesiennych odtowow - rybacy
przenosza je do coraz wiekszych stawikow az
trzy razy. Za kazdym razem staw jest uprawia-
ny i specjalnie przygotowywany. Przez te pie¢
miesiecy rybki zywia sie w ogromnej wiekszo-
$ci drobnym planktonem.

Po jesiennym odtowie i przetrzymaniu
ich w gtebokich stawach z przeptywem S$wie-
zej wody (zimochowach), przychodzi czas na
wzrost w stawach kroczkowych. Dwuletnie
karpie, zwane kroczkami, jesienig drugiego
roku waza srednio do 200 gramow, odzywiajac
sie juz w potowie ziarnami zb6z, a w potowie
dalej bezkregowymi zwierzetami. Po kolejnym
zimowaniu, trafiaja do stawdw towarowych.
Dorastaja w swoim trzecim sezonie zycia do
1,5-2 kilograméw i dopiero wtedy trafiajg na
wigilijny stot. Przez te wszystkie 30 miesiecy
hodowli rybacy, ktérych praca jest wciaz w
duzej mierze niezmechanizowana ze wzgledu
na koniecznos¢ delikatnego obchodzenia sie z
rybami, przenoszg karpie dziesieciokrotnie ze
stawu do stawu. Prace rybaka wykonuja ludzie
wyjatkowo zakochani i oddani swojemu zaje-
ciu, czesto z pokolenia na pokolenie. | tak juz
od okoto 800 lat!

Szanowny Kliencie, po przeczytaniu tych
stéw zapytasz pewnie nie tylko o to, gdzie
mozna naby¢ ten wyjatkowy, ekskluzywny
towar, ale i na co zwréci¢ uwage. Juz odpo-
wiadam. W punktach $wiatecznej sprzedazy
karpi szukaj certyfikatow jakosciowych, pytaj,
skad karp pochodzi. Ja polecam ryby z certy-
fikatem Kodeksu Dobrych Praktyk Rybackich
- numerem jeden na liscie kodeksow Minister-
stwa Gospodarki Morskiej i Zeglugi Srodlado-
wej. To gwarancja wybornego smaku tradydji
i wielowiekowej solidnosci rzemiosta polskich
rybakéw.

Zbigniew Szczepanski,
redaktor naczelny
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Pan Karp - wyborny smak tradyc

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia

Jaki to byt rok dla gospodarki karpiowej? Na pewno dziato sie bar-
dzo wiele i to nie zawsze po mysli rybakéw. Zaczeto sie w styczniu od
straconej szansy na petne rekompensaty wodno-Srodowiskowe. W
mysl zasady zgoda buduje, niezgoda rujnuje, prawie potowa budzetu z
tego dziatania zostata przeniesiona na wsparcie projektow morskich. O
ile rybacy w tamtej sprawie mieli los w swoich rekach, ale z szansy nie
skorzystali, to juz na tegoroczna aure wptywu nie mieli. Najpierw resztki
zimy trzymaty do poczatkow kwietnia, potem wiosna sie zagapiata i na
stawach rozpoczeto sie lato, a na dodatek w niektorych miejscach kraju
przyroda zapomniata do stawdw nala¢ wody. Co najgorsze, byty takie
obiekty, gdzie trzeba byto daleko na $rodek stawu wjezdzac ciggnikiem,
zeby dojechac do ledwie zanurzonej todzi. Karpie momentami zerowa-
ty z wystawionymi ponad wode grzbietami i az dziw bierze, Ze nie byto
tam drastycznych strat w obsadach.

Whniosek optymistyczny jest taki, ze karp to mocny gatunek i broni
sie przed przeciwno$ciami losu. Oby karpiarze réwniez wyszli obronng
reka z zawieruchy negocjacyjno-sprzedazowej. Tego oraz spokojnych,
zdrowych i szczesliwych $wiat Bozego Narodzenia i najlepszego Nowe-
g0 Roku 2019 zycze w imieniu catej redakgji i wydawcy.

e Seerpariles
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4 Dobry karp musi swoje kosztowac
Rozmowa z Grzegorzem tapanowskim, znanym kucharzem,
propagatorem dobrej kuchni, zatozycielem fundacji ,Szkota
na widelcu” i gwiazda kilku programow telewizyjnych.

6 Czas po odtowach, czyli kolejne wyzwania
Fachowe rady dr. inz. Jerzego Sliwinskiego z Zaktadu Ichtio-
biologii, Rybactwa i Biotechnologii Akwakultury SGGW.

7 Strach? Brak tlenu? Ryby stresu nie znosza
Lek. wet. Teresa Nowak-Kobus wskazuje na sezonowe zagro-
zenia i radzi, jak wyjs¢ z nich obronna reka.

& Biate potstodkie smakuje najbardziej
Z Magdalena i Pawtem Szczoczarzami, wiascicielami winnicy
Carolus w Szczece, rozmawiamy o gustach Polakéw, kuli-
sach prowadzenia winiarskiego biznesu i inwestycjach.

10 Jak pogodzi¢ karpia z sumem i zarobic¢
Witold Kandulski, ichtiolog zarzadzajacy Gospodarstwem
Rybackim ,Wdéjcza” w gminie Pacandw, méwi o rybackim
powotaniu, dokarmaniu pstragdw... wieprzowa $ledziona,
walce z ktusownictwem i autorskim pomysle na potaczenie
chowu karpi i sumow w jednym stawie.

13 Rybackie zniwa u Czechow
Karpie, piwo, wypieki i orkiestra na grobli - relacja naszego
eksperta dr. Mirostawa Kuczynskiego z jesiennych odtowdw.

14 Najlepsze arbuzy rosng przy stawach
Z Grzegorzem Leszczyhskim, energetykiem, wtascicielem
firmy A-Z Elektryka, a zarazem dzierzawca Gospodarstwa Ry-
backiego ,Przy Zaporze” w Jasieniu, rozmawiamy o rybackie]
pasji i dorodnych warzywach uprawianych tuz przy stawach.

16 Niezwykty urok gotyckiej Swigtyni
To jedna z peret Ponidzia - ufundowany przez Jana Dtugosza
kosciot pw. $w. Barttomieja w Chotlu Czerwonym koto Wislicy
jest malutki, ale robi wielkie wrazenie.

18 Jak sprzedawac 7ywe ryby?
Wielkimi krokami zbliza sie Wigilia. | znow aktualne staja sie
pytania odnosnie sprzedazy zywych karpi. Co sie zmienito?
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Dobry karp musi swoje kosztowac

,<Zadajmy sobie pytanie: ,co jest dla nas drogie?”. Czy zdrowie jest dla nas drogie?

Ja dobrze wiem, jak sie produkuje karpia - to jest bardzo ciezka pracai za taka bardzo

ciezka prace powinno sie otrzymac bardzo dobrg zaptate”.

Rozmowa z GRZEGORZEM +tAPANOWSKIM,
znanym kucharzem, propagatorem dobrej
kuchni, zatozycielem fundacji ,,Szkota na wi-
delcu” i gwiazdq kilku popularnych progra-
mow telewizyjnych.

B Jak to sie stato, ze trafit Pan do kuch-
ni, bo, zdaje sie, ksztatcit sie Pan
w zupetnie innym kierunku?
W pewnym momencie Zycia, chyba w wie-
ku 15-16 lat, zdatem sobie sprawe, Ze ja po
prostu lubie je$¢ i, co wiecej, ze jest to cos,
co mnie bardzo intryguje. Chciatem nawet
iS¢ do szkoty gastronomicznej i studiowac te
dziedzine, ale w tamtych czasach, z perspek-
tywy rodzica, to nie bytoby bardzo nobilitu-
jace. Zaczatem studiowac najpierw nauki
polityczne w Szczecinie, a potem socjologie
w Warszawie i to byt ten moment, w ktorym
poczutem, ze wtasnie socjologia stanowi fajny
tacznik pomiedzy politologia, a kulinariami. |
chyba do dzi$ towarzyszy mi ta socjologiczno-
-polityczna, ale i kulturowa perspektywa spoj-
rzenia na jedzenie. Potem pobieratem jeszcze
nauki w Instytucie Zywnosci i Zywienia, gdzie
przyswoitem sporo wiedzy z zakresu prawa i
bezpieczenstwa zywnosci. Przy tym wszyst-
kim miatem zawsze w tyle gtowy potrzebe
poszukiwania porzadnego, wrecz najlepszego
jedzenia. Kiedy majac 19 lat trafitem do Sta-
now Zjednoczonych i zobaczytem, co ludzie
jedzaijak jedza - przerazitem sie. Generalnie
pomiedzy jedzeniem europejskim a ame-
rykafnskim jest przepas¢ - wtedy docenitem
jeszcze bardziej nasze jedzenie. Po powrocie
zatrudnitem sie jako pomocnik kucharza w
pizzerii, potem praktykowatem w Akademii
Kurta Schellera, pracowatem z Wojciechem
Modestem Amaro i Robertem Sowa. Przez
wiele lat wystepowatem jako kucharz i prze-
wodnik kulinarny w ,Dzief dobry TVN”, potem
takze w wielu innych stacjach telewizyjnych i
radiowych.

B SpotkaliSmy sie prawie 10 lat temu
nad stawami w Zabiericu pod Warsza-
wa, gdy przygotowywat Pan materiat
o Swigtecznym karpiu. Zapamietatem
Pana bardzo rzetelne i doktadne po-
dejscie do tematu.

No tak, to mi zostato do dzi$ ($miech). Na

przyktad w najblizszej przysztosci zamierzam

-

L
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GRZEGORZ LAPANOWSKI: - Karpia lubie i mysle, ze ma duzy potencjat, ale jest to trudny produkt i wcale nie

ma w Polsce tatwej sytuacji.

wyjecha¢ do Wtoch specjalnie po to, by zo-
baczy¢, jak ttoczy sie tam oliwe. Mam taka
ogoblna refleksje, ze niezaleznie od tego czy
to jest produkcja roslinna, czy zwierzeca,
wazny jest jej kazdy moment, doktadnie kaz-
dy aspekt, nawet najdrobniejszy. Ciekawe,
ze na przyktad w przypadku wina tyle mowi
sie 0 jego produkgji: jaka gleba jest w winni-
cy, jakie nachylenie stoku, czyli nastonecz-
nienie, wreszcie jaka byta aura konkretnego
roku i jak wino dojrzewato. W przypadku pro-
dukgji ryb, karpi w szczegdlnosci, mam wra-
zenie, ze relatywnie mato jest tego rodzaju
informacji. A przeciez kazdy produkt moze
by¢ dobry albo zty. Kazdy produkt moze
by¢ zrobiony po mistrzowsku albo totalnie
spartaczony. To takze dotyczy karpia, ktory
moze by¢ wyselekcjonowany genetycznie,
dobrze karmiony, odtowiony i przygotowany
do sprzedazy, a nastepnie prawidtowo ubi-
ty i przygotowany w kuchni. Ale moze by¢

| Fot. Natalia Michalec/OHNE

zupetnie na odwrot. Jestem przeciwnikiem
chodzenia na skroty w produkcji zywnosci.
Tak wiec, jesli jest dobry produkt, dobra
ryba, to klient powinien za to zaptaci¢ dobra
cene. Wroce do Wtoch - gdy sie kupuje dobry
parmezan, to nikt sie nie dziwi, Ze musi on
kosztowac 100 zt za kilogram, to samo doty-
czy szynki parmenskiej, ktéra jest droga. U
nas dobra szynka za adekwatna do jakosci
cene nie schodzi, a stowo ,drogi” w stosunku
do Zzywnosci, jest na granicy mankamentu i
to jest dramat. Zadajmy sobie pytanie: ,co
jest dla nas drogie?”. Czy zdrowie jest dla nas
drogie? Ja wiem jak sie produkuje karpia -
to jest bardzo ciezka praca i za taka bardzo
ciezka prace powinno sie otrzymac bardzo
dobrg zaptate.

B Co mysli Pan o karpiu jako produk-

cie do kuchni? Jakie mozliwosci daje
karp dobremu kucharzowi?

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia

Ja karpia lubie i mysle, ze ma duzy potencjat,
ale jest to trudny produkt i wcale nie ma w
Polsce tatwej sytuacji. Przeciez karp ma osci,
wyrazisty zapach, no i by karpia przygotowac,
to trzeba co nieco umiec. Powtorze tez, ze nie
powinien to by¢ najtanszy produkt. Tak mi sie
zdaje, ze powinno sie cos zrobi¢, zeby karp byt
wyzej pozycjonowany na potce niz jest obec-
nie. Druga sprawa to propagowanie wygod-
nego przygotowania karpia do kuchni. Taka
prosta metoda jak nacinanie miesa karpia
- ile to daje nowych mozliwosci, a w efekcie
ilu przybywa nowych amatoréw jedzenia kar-
pial Gdy mysle o tej walce karpiarzy o dobre
imie karpia, to przypomina mi sie $p. Staszek
Madry, ktory cate zycie walczyt o prestiz swojej
kietbasy lisieckiej. U niego byta prosta zasa-
da - dobry produkt powstaje tylko z dobrych
surowcdw przy dobrej technologii. Tu nie ma
miejsca na oszczednosci. Tak samo musi by¢
z karpiem. Powtdrze, ze wszystko trzeba po-
deprze¢ dobra promocja, informacja o tym
produkcie. Trzeba wciaz komunikowac na ze-
wnatrz branzy, dlaczego ta cena musi by¢ wia-
$nie taka i co za tym pozytywnego stoi. Nie ma
co oczekiwad, ze edukacja zajma sie panstwo
czy rynek. Tym musza zajmowac sie zaintere-
sowani producenci. Wtedy doceni to kucharz
i smakosz.

B Co przeszkadza, by karp stat sie bar-
dziej popularny i to nie tylko w ten
jeden dzien w roku?

Sa dos¢ uniwersalne prawidta, dotyczace roz-

szerzania swojego rynku. Moze trzeba zapytac

brutalnie: ,ile ostatnio producenci zainwesto-
wali w jego rozwoj?”. Trzeba zawsze zacza¢ od
badania rynku - zapytac potencjalnych klien-
tow, jakiego karpia i kiedy preferuja. Warto
rozwijac¢ wszelkie produkty lokalne, tradycyjne

i regionalne, bo to jest rynek, ktory w Europie

bardzo mocno sie rozwija. Obserwowatem to

w Norwegii, gdzie funkcjonuja branzowe insty-

tuty kulinarne, ktore pracuja m.in. nad nowy-

Grzegorz kapanowski

B Kucharz, aktywista i propagator dobrego sezonowego jedze-
nia. Zatozyciel fundacji Szkota na widelcu, wtasciciel dwoch
studiow kulinarnych: Food Lab Studio i Food Lab Mini. Autor
trzech ksiazek kulinarnych: ,Wzér na smak”, ,Smakuje” oraz
,Najlepsze przepisy dla catej rodziny”. Juror i prowadzacy pol-
skiej edycji Top Chef. Pracowat dla Polsatu, TVP, TVN i Kuchni

Plus.

B Obiezyswiat, gurmandzista i ogrodnik amator. Na co dzien
zajmuje sie promocja dobrej zywnosci i idei zdrowego, natu-
ralnego, $wiezego i sezonowego zywienia. Swiat przemierza
w poszukiwaniu tego, co najlepsze. W wolnych chwilach jez-
dzi na deskorolce i rowerze. Kolekcjonuje i uprawia rosliny.
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mi recepturami. Organizowano tez warsztaty
dla dziennikarzy, kucharzy, podczas ktérych
uczono ich filetowac, przygotowywac ryby i
wreszcie gotowac. Potem wracali do rybakdw i
tam dzielili sie wrazeniami oraz zgtaszali uwagi
co do samego chowu, Zeby produkt byt lepszy
jakosciowo. Te instytuty utrzymywane byty
wspolnie przez grupe producentow, z pewna
dotacja panstwa. Korzysci z takich prac mieli
nie tylko producenci ryb.

Korzystaty na tym restaura-

cje, hotele, dziaty promocji )
catych regionoéw. Popatrz-

Z zywieniem dzieci w szkotach jest jak z kar-
piem - wciaz jest duzo do zrobienia ($miech).
Chodzi o to, aby nasze dzieci miaty dostep
do lepszej zywnosci, do lepszej diety i byty
dobrze wyedukowane na ten temat. Celem
naszej fundacji jest promocja tych wszystkich
wartosci wérdéd najmtodszych. Odbywa sie
to tak, ze gotujemy z dzie¢mi, przygotowu-
jemy te potrawy z nimi od podstaw. Dziecko
musi na przyktad wzia¢ do

reki pomidor, obejrze¢ go,

) dowiedzie¢ sie, jak sie go
uprawia, jakie sa odmiany,

my tez chocby na przyktad Jesli karpjegt takg wreszcie jak go przygoto-
polskiej gesi i jej rosnacej specja/nq rybq na wac do zjedzenia. Taka edu-
pozycji w listopadzie zgod- S,OE‘C]CJ/I’IG S/WI‘QZLCI kacja przez zabawe. Wspét-

nie z hastem: ,gesina na
Swietego Marcina”. Ale w
karpiu tez tkwi potencjat. najtanszy
Zrébmy dedykowane kar-

piowi $wieta kulinarne - np. )
dzien z zupa rybna z karpia,

z pierogami, pulpetami itp.

A wracajac do naszych $wiat Bozego Naro-
dzenia, to jesli karp jest taka specjalna ryba
na specjalne Swieta, to tez nie powinien by¢
najtanszy w koszyku.

B Czy kucharze maja dostateczng wie-
dze o rybie, w hodowli ktdrej dzierzy-
my pierwsze miejsce w Unii Europej-
skiej?

Wystarczy spojrze¢ na karty dan w restaura-

cjach. Karp jest w nich bardzo rzadko obecny.

Zato bardzo czesto obecne sg wsréd kucharzy

stereotypy - karp nietadnie pachnie i ma osci. |

nikt tak naprawde z tym na duza skale nie wal-
czy, nie zmienia, nie edukuje. A jest to praca na
lata i to nie dla jednej osoby. ..

B Jest Pan pomystodawca i szefem
fundacji ,,Szkota na widelcu”. Prosze
przyblizy¢, jak rodzita sie ta idea i jak
sie rozwineta.

GRZEGORZ LtAPANOWSKI

to nie powinien byc :

pracujemy tez z dietetykami
kucharkami  szkolnymi.
w /(OSZ)//(U‘ JesteSmy przekonani, ze
wiekszo$¢ zdrowych dan
) wejdzie w ten sposob do
statej diety dzieciakow. Je-
$li chodzi o ryby, to jest to
moze troche trudniejsze, ale mozliwe. Dzieci
moga zajmowac sie juz filetami lub tuszkami
ryb. Poza tym dobrze bytoby wpisac takie za-
jeciaw promocje regionalna ryb hodowanych
w stawach. Wtedy dzieci mogtyby pojecha¢
z przewodnikami edukatorami nad staw i sie
przekonacz bliska, jak taka hodowla wyglada.
Mogtyby sie z rybakami utozsamiac. | to bytby
juz duzy sukces.

B Jakiego karpia preferuje Grzegorz ka-
panowski?

Dobrego karpia, z dobrej hodowli. A dalej -
lubie jes¢ chrupiacego karpia z gtebokiego
oleju w japonskiej panierce panko, produko-
wanej i dostepnej réwniez w Polsce. Uwazam
tez, ze karp jest idealny do zupy, ma wielka
moc aromatyczng - jak byczy ogon. Lubie
karpia pieczonego, w sosie chrzanowym, ale
tez karpia marynowanego w réznych zale-
wach. (Z.Sz.)

:- Karp jest idealny m.in. do zupy. | Fot. N. Michalec/OHNE



Co w stawie piszczy...

Samodzielny Zaktad

SGGW w Warszawie

drinz. Jerzy Sliwinski,
Wydziat Nauk o Zwierzetach,

Ichtiobiologii, Rybactwa
i Biotechnologii Akwakultury

Czas po odtowach, czyli kolejne wyzwania

Nalezy zadbac o kulture stawow i niezwtocznie przystapi¢ do wapnowania dna stawowego

Przetom pazdziernika i listopada to czas
odtowdw, ktore (mam nadzieje) pozwolity
zapetni¢ zimochowy i magazyny. Wydawa-
toby sie, ze po nich nastat czas odpoczynku.
Nic bardziej mylnego. To poczatek wielu prac,
ktére pozwalaja zapewni¢ wtasciwe zimowa-
nieidobre warunki chowu ryb w kolejnym se-
zonie. Przed hodowcami to takze czas analiz
i oceny uzyskanych wynikdw oraz wyciagnie-
cia wnioskow na przysztosé. To takze rozpo-
czecie przygotowan do kampanii sprzedazy
ryb.

Gdy ryby wykazujg aktywnosc...

Jak wida¢, lista zadan jest dtuga. Z pew-
noscia myslac o kolejnym sezonie, tam gdzie
warunki na to pozwalaja, nalezy zadbac o
szeroko pojeta kulture stawdw i przystapic
niezwtocznie do wapnowania dna stawowe-
go. Zabieg ten pozwala przyspieszy¢ proce-
sy mineralizacji osadow w powierzchniowej
warstwie dna. Wapno ma takze wtasciwosci

dezynfekcyjne (Nie zapominajmy réwniez o
wapnowaniu doprowadzalnikéw!).

Bardzo waznym zabiegiem jest melioracja
rowow i towiska. Wtasciwie i doktadnie zme-
liorowane stawy zachowuja wysoka produk-
tywnos¢ naturalng. Dobre osuszenie dna po-
zwala takze wydatnie ograniczy¢ liczebnosc¢
czynnikow patogennych w srodowisku stawu.
Oczywista korzyscia jest rowniez poprawa wa-
runkéw odtowu ryb w kolejnym sezonie pro-
dukcyjnym.

Miniony sezon, ze wzgledu na dtugotrwata
susze, sprzyjat rozrostowi roslinnosci twardej
i wyptycaniu stawow. Usuwanie roslinnosci
i likwidacja wierzchowin to kolejne zadanie
do realizacji. Po zakonczonych odtowach jest
rowniez dobra okazja do przeprowadzenia na-
praw grobli i mnichow.

Drugi obszar wyzwan stojacych przed
hodowcami w okresie pdznej jesieni to za-
pewnienie optymalnych warunkow dla ryb
zgromadzonych w magazynach oraz wtasciwe
zimowanie materiatu obsadowego. Chciat-

bym zwroci¢ uwage na jeden z aspektow
tego zagadnienia, czasem przez hodowcow
niedoceniany, ktory pozwala na utrzymanie
kondycji i poprawe stanu zdrowotnego obsad.
W ostatnich latach, pod koniec pazdziernika i
w listopadzie notuje sie do$¢ wysokie tempe-
ratury, nierzadko przekraczajace 8-10°C. Ryby
wykazuja w tym czasie wzmozona aktywno$¢ i
zaczynaja szukac pozywienia. W magazynach,
nawet tych, ktére zostaty przygotowane zgod-
nie ze sztuka rybacka, zasoby pokarmu natu-
ralnego sa ograniczone przy licznej obsadzie.
Zeby zapobiec pogorszeniu kondycji narybku
i kroczkdéw nalezy pilnie rozpocza¢ dokarmia-
nie ryb, najlepiej paszami granulowanymi.
Dlaczego akurat granulaty? Ot6z sa to pasze o
wysokiej warto$ci odzywczej i, co wiecej, wyz-
szej strawnosci w poréwnaniu do pasz zbo-
zowych. Ogranicza to gromadzenie w stawie
niestrawionych resztek pasz i w konsekwencji
pogarszanie warunkdéw zimowania ryb w p6z-
niejszym okresie.

Kiedy dokarmiac?

Oczywiscie decyzje o rozpoczeciu dokar-
miania ryb podejmujemy na podstawie wni-
kliwej obserwacji zachowania ryb w zimocho-
wach, szczegolnie w okresie kilku pierwszych
tygodni po ich zarybieniu, oraz codziennych
pomiarow temperatury wody. Dawki pasz
mozna przyjac¢ zgodnie z zaleceniami produ-
centa. Z reguty nie przekraczaja one 2-2,5%
szacowanej biomasy ryb przy wyzszych (ok.
10-12°C) wartosciach temperatury wody i 0,5%
biomasy ryb dla temperatur nizszych 4-6°C.
Wazne jest, ze w tym czasie, jezeli istnieje taka
konieczno$¢ (zalecenie ichtiopatologal), mo-
zemy podawac rybom granulaty zawierajace
substancje lecznicze (antybiotyki) lub stymu-
lujace ich odpornosc.
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Ldrow jak ryba?

Teresa Nowak-Kobus,
lekarz weterynarii

Strach? Brak tlenu? Ryby stresu nie znosz3

Silny, dtugotrwaty stres moze doprowadzi¢ do zmian patologicznych, a nawet Smierci.

Stres (wg Bretta) jest stanem organizmu,
ktéry pod wptywem czynnikdéw Srodowisko-
wych lub innych, utracit mozliwosci adapta-
cyjne i zdolno$¢ do normalnego funkcjono-
wania w takim stopniu, ze zmniejszyto to
znacznie szanse przezycia ryby.

Do czynnikow stresogenych zaliczamy:

» strach

» deficyty tlenu i niedotlenienie

» gwattowne zmiany temperatury i pH

» substancje chemiczne.

Zmiany zachodzace w organizmie pod
wptywem czynnikéw stresogennych okresla
sie jako zespot adaptacyjny, na ktory sktada-
ja sie: reakcje alarmowe, stadium oporu, w
ktérym organizm utrzymuje jeszcze réwno-
wage, i faza wyczerpania, kiedy mechanizmy
adaptacyjne nie wystarczaja do utrzymania
rownowagi. Silny, powtarzajacy sie lub dtu-
gotrwaty stres moze doprowadzi¢ do zmian
patologicznych, nawet $mierci.

Bardzo stresogenny sezon

W wyniku dziatania stresoréw dochodzi
do zwiekszenia stezenia réznych hormonodw
m.in. kortyzolu i katecholamin. Katecholami-
ny powoduja wzrost przepuszczalnosci skrze-
li, co moze doprowadzi¢ do zaburzen wodno-
-mineralnych organizmu, czyli naptywu wody
do organizmu i utrate niektorych jonow, w
wyniku czego dochodzi do obrzekdw. W dtu-
gotrwatym stresie podwyzszony poziom kor-
tyzolu moze spowodowac wyczerpanie zaso-
bow energetycznych organizmu ryby. Nawet
krotkotrwaty stres, w potaczeniu z niekorzyst-
nymi warunkami srodowiskowymi, moze pro-
wadzi¢ np. do zakwaszenia organizmu.

Stres, szczegblnie dziatajacy dtugotrwa-
le, doprowadza do uposledzenia czynnosci
uktadu odpornosciowego, co przektada sie
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na wzrost wrazliwosci na zakazenie, rowniez
bakteriami warunkowochorobotworczymi.
Tegoroczny sezon hodowlany obfitowat
w sytuacje stresogenne dla ryb. Wysokie
temperatury juz w kwietniu spowodowaty
poszukiwanie przez gtodne ryby pokarmu w
dnie stawowym. Penetracja dna powodowa-
ta osadzanie sie czastek mutu w skrzelach,
utrudniajac oddychanie. Poruszenie mutow
dennych uwalniato substancje toksyczne
jak amoniak, siarkowoddr, a nawet metan.
Latem dtugotrwate upaty i deficyty wody, a
co za tym idzie niedobory tlenowe, réwniez
dziataty stresogennie. Warunki pogodowe
sprzyjaty tez rozwojowi licznych pasozytéw
zewnetrznych (m.in. ameby stodkowodnej).

Strach - takze za sprawa ZERUJACYCH NA STAWACH KORMORANOW - jest jednym z gtownych czynnikéw stre-
sogennych. A stres, jak wiadomo, nie stuzy hodowanym karpiom.

| Fot. Bogdan Majczuk

Niedobory wody miaty tez wptyw na wieksze
stezenie toksycznych substancji, powstatych
przy niepetnym rozktadzie substancji orga-
nicznych w dnie.

W zimochowie po chorobie

W tym sezonie hodowlanym stwierdzono
zwiekszong ilos¢ chorob infekcyjnych i inwa-
zyjnych.

Obsady zarybieniowe, ktore przebyty
choroby, w gorszej kondycji trafity do zimo-
chowow. W zwigzku z tym, nalezy zapewnic
im dobre warunki zimowania, przez rzadsze
niz normalnie obsady i w miare mozliwosci
dtugie dokarmianie petnowartosciowa pasza.



| Fot. Jarostaw Czerwinski

Biate potstodkie smakuje najbardziej

,Nasze wino sprzedajemy gtownie na odbywajacych sie w réznych miastach

branzowych festiwalach. Tam przyjezdzaja ludzie, ktorzy znaja sie na winie i sa w stanie

zaptacic za nie odpowiednig cene, doceniajac fakt, ze pochodzi ono nie z produkcji

przemystowej, a z niewielkiej winnicy autorskiej, gdzie winiarz wszystko robi sam”.

Rozmowa z MAGDALENA | PAWLEM
SZCZOCZARZAMI, wtascicielami winnicy
Carolus w Szczece (gmina Rytwiany).

B Skad winnica w tej malowniczej,
Swietokrzyskiej wsi?
Pawet Szczoczarz: Przed 10 laty na nie-
spetna pothektarowym gruncie zatozyt ja moj
tato, Wactaw Szczoczarz. To on $ciagnat rozne
szczepy winorosli i z catkiem dobrym rezulta-
tem zajmowat sie produkcja wina, on tez na-
dat winnicy nazwe Carolus, nawiazujac w ten
sposéb do szwedzkiego krola Karola X, ktéry
w 1702 roku, podczas trzeciej wojny pétnoc-
nej przemieszczat sie wraz ze swoimi wojska-
mi miedzy Krakowem a Lublinem i - jak gtosi
legenda - nocowat w Szczece. Kiedy$ byta tu
gospoda, w ktorej pdzniej miescita sie szkota,
a teraz jest tu nasz dom. Tato ma jednak wiele

zaje¢ - przede wszystkim zajmuje sie prowa-
dzeniem Gospodarstwa Rybackiego ,Rytwia-
ny”, tak wiec jakie$ 6-7 lat temu zaczat mnie
wciggac w winiarstwo, a od 2-3 lat wraz z zona
prowadzimy winnice samodzielnie.

B Co mozna powiedzie¢ o usytuowaniu
winnicy?

P.Sz.: Jest wrecz ksigzkowe: na potudnio-

wym stoku, a wiec z optymalnym nastonecz-

nieniem. Dotem winnicy ptynie niewielki

WINOBRANIE to ten moment, na ktory w winiarskim biznesie czeka sie z niecierpliwoscia. Mijajacy rok byt bardzo
stoneczny - wasciciele winnicy Carolus maja nadzieje, ze i WINO BEDZIE UDANE | Fot: Magdalena Szczoczarz
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strumien, do ktorego schodza - przynajmniej
teoretycznie - przymrozki. To naprawde niezte
miejsce do uprawy winorosli. Tym bardziej, ze
klimat sie zmienia i potudnie Europy nekaja
juz takie susze, ze winnice trzeba podlewac,
do nas za$ przechodzi klimat typowo winiar-
ski. Zatem w Polsce mozna juz robi¢ napraw-
de dobre wina - szczegdlnie biate, czerwone
wychodza ponoc¢ nieco gorzej, ale nie jest to
reguta.

H No wtasnie, jakie wyprodukowane w
Polsce wina najbardziej smakuja Po-
lakom?

Magdalena Szczoczarz: Nam osobiscie pod-
chodza czerwone wytrawne, ale najwyraznie]
jesteSmy w mniejszosci, bo zdecydowana
wiekszo$¢ pyta o biate potstodkie, ktérego
zreszta juz nie mamy - wida¢ smakuje naj-
bardziej. Moze sa to specyficzne upodobania
Europejczykdw z podtnocy? Mysle tu o tym za-
potrzebowaniu na cukier, majacym, by¢ moze,
zrekompensowac o wiele mniejsza niz na po-
tudniu Europy liczbe stonecznych dni. Nie ma
sensu robienie na site z Polakow smakoszy win
wytrawnych.

B Ale to wtasnie Wasze czerwone wino
wytrawne Regent 2015 zdobyto ztoty
medal w odbywajacym sie w tancu-
cie Miedzynarodowym Konkursie Win
Galicja Vitis 2015! Co w tym trunku
tak ujeto jurorow?

M.Sz.: Rok byt stoneczny i wino rzeczywiscie

wyszto genialne, takie bardzo aksamitne. Do-

brze pamietam ten smak. Przebilismy nim
konkurentow z typowych krajow winiarskich:

Portugalii, Wtoch, Grecji...

B To moze i w tym roku, bo przeciez
stonca nie brakowato, uda sie wypro-
dukowa¢ trunek doréwnujacy ztote-
mu medaliscie?

P.Sz.: Oby. Czerwonego wytrawnego w naszej
ofercie na pewno nie zabraknie, sprébujemy
tez, bo klienci czesto pytaja, po raz pierwszy
zrobi¢ wino czerwone poétwytrawne. Oprocz
tego, jak zwykle, przygotujemy wina biate i ro-
zowe - od wytrawnych, przez pétwytrawne do
potstodkich.

B Znajomi pewnie zazdroszczg takiego
zajecia...
P.Sz.: Rzeczywiscie, patrzac z zewnatrz, wy-
daje sie, ze to bardzo fajna praca. Ludziom
niezwykle pozytywnie kojarza sie zajecia zwia-
zane z produkcja wina: zbiory, odszyputkowa-
nie winogronu, wyciskanie soku, dogladanie
fermentacji... Do tego praca w mitym otocze-
niu, na $wiezym powietrzu... Rzeczywistos¢
nie jest taka rézowa - w naszej winnicy, gdzie
rocznie produkujemy okoto tysiaca butelek
wina, zbiory trwaja trzy-cztery dni, sama pro-
dukcja roznych odmian wina zajmuje miesiac,
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najwyzej dwa. Reszta to ciezka robota w polu
plus papierologia, czyli $rednio przyjemne za-
jecie.

Bl Papieréow w tym biznesie rzeczywi-
Scie jest tak duzo?

P.Sz.: Przejscie z zajmowania si¢ winnica
na zasadach hobbystycznych w prowadze-
nie winiarskiego biznesu wiaze sie z tyloma
formalnosciami, ze wszystkich nie bede wy-
mieniat, bo zajetoby mi to chyba pot roku.
W réznych sprawach musze jezdzi¢ az do
trzech urzedow celnych: w Sandomierzu,
Kielcach i Krakowie. Dochodzg Sanepid,
Urzad Skarbowy, Inspekcja Jakosci Han-
dlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych...
Zapewniam, ze to tylko cze$¢. Srednio dwa
dni w tygodniu po$wiecam na deklaracje,
koncesje, zezwolenia, czyli papierologie. Je-
stesmy traktowani jak potezna fabryka.

B Gdzie mozna kupi¢ wino ze Szczeki?
M.Sz.: Sprzedaje-
my je gtéwnie na
odbywajacych sie w
roznych miastach fe-
stiwalach win, bywa,
ze jednorazowo jest
to 100-120 butelek.
Tam przyjezdzaja
ludzie, ktérzy znaja
sie na winie i sg w
stanie zaptaci¢ za nie
odpowiednia cene,
doceniajac fakt, ze
pochodzi ono nie z
produkgcji przemysto-
wej, a z niewielkiej
winnicy  autorskiej,
gdzie winiarz wszyst-
ko robi sam.

Winnica Carolus w Szczece usytuowana jest wrecz
ksigzkowo: NA POLUDNIOWYM STOKU, a wiec
z optymalnym nastonecznieniem. | Fot. J. Czerwinski

W winnicy Carolus rocznie produkuje sie okoto TYSIACA BUTELEK wina.

B A tej pracy
wciaz przybywa...

P.Sz.: Rzeczywiscie, w tym roku zatozylismy
druga winnice, dwukrotnie wieksza od dotych-
czasowej. Na jej skraju posadzilismy Marechal
Foch, chyba najbardziej odporng na polskie
warunki zimowe odmiane, ktéra ma ostaniac
wrazliwg Chardonnay. Jest jeszcze Leon Mil-
lot i Seyval Blanc - to z niej powstaje to biate
wino, ktore tak dobrze nam schodzi.

B Kiedy mozna spodziewac sie pierw-
szych zbiorow?

P.Sz.: W tym roku inwestujemy w korzen,
po zimie wszystko zostanie wiec przyciete
do zera - zostana jedynie dwa paki na dole.
Dopiero pozniej zacznie rosnac ta wtasciwa
toza, ktora w trzecim roku bedzie juz mozna
odpowiednio wygina¢, prowadzac latorosl.
Zatem pierwszych zbiorow spodziewamy sie
za trzy lata. Juz nie mozemy sie doczekad.

(GK)

| Fot. Jarostaw Czerwinski

Czy tegoroczne wino tez ZDOBEDZIE NAGRODE
w ktoryms ze znaczacych konkurséw? Zobaczymy.




Jak w jednym stawie pogodzié
karpia z sumem i dobrze zarobic

- Karpiarstwo to bardzo ryzykowna branza. Gdybym jakies 10 lat temu wziat kredyt i zain-

westowat we wtasne stawy, to poszedtbym z torbami - uwaza Witold Kandulski, od 2018

roku gtowny ichtiolog w Gospodarstwie Rybackim ,Wojcza” w gminie Pacanow, przez 30 lat

zarzadzajacy nalezacym do tego gospodarstwa 130-hektarowym obiektem ,Jastrzebiec”.

Ryby zawsze go pociagaty. W Wielkopol-
sce, skad pochodzi, z wedka spedzat nad
woda wiele godzin, wtasciwie kazda wolna
chwile. Nic wiec dziwnego, ze po szkole pod-
stawowej, gdy przyszto decydowad o swojej

0d tego roku WITOLDOWI KANDULSKIEMU przybyto obowiazkdw - zostat gtownym ichtiologiem, zastepujac na tym stanowisku swojego wieloletniego szefa Bogdana Dryndosa,
ktory przeszedt na emeryture. Zarzadza teraz wtasciwie trzema obiektami: ,swoim” Jastrzebcem, Falecinem i Wojcza.

Gardnie, gdzie uczyliSmy sie fachu pod okiem
doswiadczonych rybakéw. Szkota miata tez
niezwykta wrecz oferte zaje¢ pozalekcyjnych.
Angazowatem sie w sport, zeglarstwo, tury-
styke. Dobrze, ze mieszkatem w internacie, bo

iy ! =ty

przysztosci, nie musiat sie
zastanawia¢. Wyboér Tech-
nikum Rybackiego w Siera-
kowie, szkoty w $rodowisku
rybackim znanej i szanowa-
nej, byt czyms oczywistym.

- | tej decyzji nie zatowa-
tem ani przez chwile, choc¢
od poczatku wiedziatem,
Ze ten zawdd wymaga wie-
lu poswiecen, bo rybak nie
konczy pracy po o$miu go-
dzinach, a czesto musi pra-

))

Ktusownictwo byto tu
nieprawdopodobng
wrecz plagqg.Ztodzieje
wytawiali jakies 20-30
proc., jesli nie wiecej,
rocznej produkcji.

))

czas miatem wypetniony od
rana do wieczora. Czasami
nawet nie chciato sie jechac
na weekend do domu.

To w internacie Witold
Kandulski nauczyt sie sa-
modzielnosci. Nie miat zad-
nych probleméw, by zaraz
po ukonczeniu szkoty prze-
nies¢ sie do topuszne] koto
Nowego Targu, gdzie dostat
pierwsza prace w osrodku
zarybieniowym  Polskiego

cowac takze w niedziele i Swieta - méwi Witold
Kandulski. - Szkota spetnita moje oczekiwania
pod kazdym wzgledem. Ciekawe byty nie tyl-
ko lekcje, ale i praktyczne zajecia na stawach
w Miliczu i jeziorach, choéby przymorskim

Zwiazku Wedkarskiego. Wowczas wydawato
mu sie, ze swoje zawodowe zycie poswieci
hodowli pstragdw, zajeciu o wiele bardzie eli-
tarnemu - jak wtedy uwazat - niz karpiarstwo.
Dzi$ niewiele oséb to pamieta, ale w potowie

| Zdjecia: Jarostaw Czerwinski

lat 80. ubiegtego wieku nie byto granulatow,
produkcja pstraga oparta byta na karmieniu
wieprzowa i wotowa. .. $ledziona.

- To byt tani odpad, cos, czego nie dato sie
sprzedac ludziom, a jednoczesnie miato jakie$
wartosci energetyczne - wspomina Witold
Kandulski. - Te $ledzione musielismy specjal-
nie preparowac. Nacinato sie ja nozem i deska
jakby wyciskato miazsz. No, nie byto to przy-
jemne, ale tak wtedy karmito sie pstragi.

Rybak radiotelegrafista

Juz po wojsku (Marynarka Wojenna w
szybkim tempie przeszkolita rybaka Kandul-
skiego na $wietnie postugujacego sie alfabe-
tem Morse’a radiotelegrafiste i chciata go za-
trzymac na state, ale sie nie dat!) dalej zgtebiat
tajniki produkcji pstragow. Kolejno w beskidz-
kiej Zawoi, a potem w Gospodarstwie Rybac-
kim ,Krakéw”, gdzie juz jako ichtiolog urucho-
mit matg pstragarnie. Sporo sie tez dziato w
7yciu osobistym. Witold Kandulski ozenit sie

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia

i szczesliwie doczekat potomstwa. Strasznie
doskwierat brak wtasnego mieszkania. To wta-
$nie dlatego pochodzacy z Wielkopolski rybak
zwrécit uwage na ogtoszenie GR ,Wojcza”, kto-
re wiosna 1988 roku szukato ichtiologa do pro-
wadzenia obiektu ,Jastrzebiec”, oferujac mu
stuzbowe lokum. Problem byt jedynie w tym,
Ze w 130-hektarowym ,Jastrzebcu” hodowano
nie pstragi, a karpie, a o specyfice karpiarstwa
Witold Kandulski miat wowczas pojecie dos¢
mizerne. Dzi$ nie ukrywa, Ze zdecydowat sie
podjac to powazne wyzwanie dla dobra rodzi-
ny, ktéra mogta wreszcie zamieszka¢ we wta-
snym mieszkaniu.

Stos skonfiskowanych wedek

Jak wygladaty poczatki w Jastrzebcu? ta-
two nie byto. PRL-wska rzeczywisto$¢ przekta-
data sie i na wyniki w produkcji karpia, i na styl
pracy niektérych pracownikoéw, i na traktowa-
nie stawdw przez okoliczna ludnosc.

- Ktusownictwo byto tu nieprawdopodob-
na wrecz plaga - przyznaje Witold Kandulski. -
Ztodzieje wytawiali jakie$ 20-30 proc., jesli nie
wiecej, rocznej produkcji, ktéra wowczas byta
na poziomie 120-130 ton ryby handlowej. To
byt skutek peerelowskich nonsensow: jak kto$
stat na grobli, to nie mozna go byto przegonic,
bo przeciez stawy byty pafstwowe, wiec kazdy
mogt sobie po tym terenie legalnie chodzic.
Mozna go byto zatrzymac dopiero wowczas,
gdy miat przy sobie wedke. Tych skonfiskowa-
nych wedek miatem wéwczas tyle, Zze mogt-
bym otworzy¢ sklep dla wedkarzy i niezle na
nich zarabia¢. Nie byto tygodnia, bym na Ko-
legium ds. Wykroczen nie byt wzywany jako
Swiadek. Miatem tez stuzbowg dubeltéwke, do
ktorej uzywatem amunicji hukowej, by ptoszy¢
ztodziei. To naprawde byty partyzanckie czasy.

Musiaty minac dtugie lata, nim ludzie za-
czeli rozumie¢, Zze nie mozna tak sobie po
prostu wejs¢ na teren sprywatyzowanego juz
gospodarstwa, Ze pojawiajac sie noca na gro-
bli ryzykuja naprawde duzo. Dzi$, na szczescie,

Cata ,Wojcza” sktada sie
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Na Jastrzebcu zachowaty sie STARE KSIEGI STAWOWE, ktore sa kopalnig wiedzy na temat dawnej gospodarki rybackie]

ta wizja szybkiego zarobku na kradziezy ryb
juz nie kusi tak, jak niegdys. A jednak wciaz
zdarzaja sie ztodziejskie akcje na duza skale,
z poscigiem jak z filmow sensacyjnych, kiedy
to Scigani przez rybakéw i policjantéw ktu-
sownicy pedzili autem przez wie$ z predkoscia
150 km/h. Pézniej okazato sie, ze w bagazniku
tego auta zapakowanych byto 70 kilogramow
ryb.

Symfonia, czyli hodowla karpi

Nietaktatwo byto wdrozyc¢ sie w produkcje
karpi, ktéra zdecydowanie réznita sie od cho-
wu pstragow. Witold Kandulski szybko prze-
konat sie, ile prawdy jest w starym rybackim
powiedzeniu: ,hodowla pstragow to koncert
na cztery rece, karpi za$ - to cata symfonia”.
Uwaznie stuchat starych rybakow, od lat pra-
cujacych w Jastrzebcu, miat tez to szczedcie,
ze trafit pod skrzydta Bogdana Dryndosa, kto-

=

TYPU STAWOW o taczne; ;;ovvierzchni ponad 350 hektaréw. Na kazdy staw trzeba dojechac i podejmowac decyzje.

ry przez lata miat nadzor nad catym Gospodar-
stwem Rybackim ,Wojcza”. Od niego uczyt sie
trudnej sztuki hodowli karpi i podejmowania
niejednokrotnie jeszcze trudniejszych decyzji.

- Przez te 30 lat ,Jastrzebiec” przeszedt
ogromna metamorfoze - podkresla Witold
Kandulski. - Mamy teraz nowoczesny sprzet,
ktéry bardzo utatwia nam prace na stawach
i transport ryb. Jak bardzo? Nasz najwiekszy
staw ma powierzchnie 30 hektarow. Nietrud-
no sobie wyobrazi¢, ze dokarmianie karpi to
powazna akcja, bo trzeba rozprowadzi¢ 500
kilogramow zboza. Kiedys nie mielismy nawet
wagi, trzeba byto skrupulatnie liczy¢ wiadra,
w ktorych zboze byto wnoszone do todzi, tzw.
pychéwek. A dzisiaj to zupetnie inny $wiat.
Podjezdza ciagnik z turem, czyli specjalna ,ty-
cha”, btyskawicznie taduje zboze na t6dz i ro-
bota szybko posuwa sie do przodu. O tym, ze
t6dz ma silnik, nie bede juz nawet wspominat.
To przeciez oczywiste.




Najwieksze sukcesy? Witold Kandulski nie
ma watpliwosci: zgtebienie tajnikéw chowu
karpi i... autorski, niespotykany gdzie indziej
sposob produkcji suméw, ktéry Gospodar-
stwu Rybackiemu ,Wdjcza” przynosi dzi$ nie-
zte dochody.

Dwie pieczenie w jednym stawie

Owszem, sumy produkowano w Wojczy
od dawna, ale na nieporéwnywalnie mniejsza
skale. Wielkie jak pianino tarlaki wpuszczato sie
do stawu, liczac na naturalne tarto. Pézniej za$
trzeba byto te ryby odtowic¢. Witold Kandulski
wymyslit, Ze lepiej pominac ten etap, kupic go-
towy wyleg i — co najwazniejsze - stworzyc takie
warunki, by sumy mogty koegzystowac w sta-
wach z karpiami, bez szkody dla tych ostatnich.

- Chodzito o to, by upiec dwie pieczenie na
jednym ogniu - ttumaczy Witold Kandulski. - |
to - dzieki odpowiednim wymieszaniu roczni-
kow i bardzo wywazonej gospodarce - sie udato.
Bo przeciez sum nie wyjada zboza karpiom, jest
drapieznikiem i zywi sie ptocia, karasiem, a wiec
rybami wystepujacymi w stawach, ktorych i tak
nikt nie chce kupowac. Mozna wiec powiedzie¢,
ze sum rosnie bezkosztowo, jest ryba ceniong i
poszukiwana przez klientow, a zysk jednostko-
wy na nim jest znacznie wiekszy niz na karpiu. To
dlatego tego suma produkujemy coraz wiecej.

Witold Kandulski podkresla, ze odbiorcy
czesto chwala walory smakowe miesa su-
mow pochodzacych z Wojczy, sam jednak
na pierwszym miejscu zdecydowanie stawia
szczupaka, szczegblnie w postaci dania przy-
gotowanego przez zone - zapiekanego w sosie
chrzanowym. Mieso szczupaka ma specyficzny
smak, trzeba tez wiedziec, jak te rybe jes¢ i kto-
ry kawatek wybra¢, by nie meczyc sie zbytnio z
o$¢mi. Tu sprawdza stare rybackie powiedze-
nie: ,Karp od gtowy, szczupak od ogona, a kaz-
da inna ryba od $rodkowego dzwona”.

- Karpie jemy z pracownikami na stawach
- dodaje Witold Kandulski. - Zawsze staramy
sie mie¢ przenos$na gazowa kuchenke i duza
patelnie. Zareczam, ze nie ma nic lepszego od

takiej Swiezo ztowionej ryby, jedzonej na swie-
zym powietrzu. Potwierdzi to kazdy rybak.

Od tego roku Witoldowi Kandulskiemu
przybyto obowiazkéw - zostat gtéwnym ich-
tiologiem, zastepujac na tym stanowisku
swojego wieloletniego szefa Bogdana Dryn-
dosa, ktory przeszedt na emeryture. Zarzadza
teraz wtasciwie trzema obiektami: ,swoim”
Jastrzebcem, Falecinem i Wojcza, co oznacza
konieczno$¢ pokonywania kazdego dnia wie-
lu kilometrow. Cata ,Wdjcza” sktada sie prze-
ciez z kilkudziesieciu réznego typu stawow o
tacznej powierzchni ponad 350 hektarow. Na
kazdy staw trzeba dojecha¢, zmierzy¢ poziom
tlenu i pH, zajrze¢ do wody, rozpisa¢ karmie-
nie, zabiegi hodowlane i - jesli zachodzi taka
potrzeba - lecznicze. Po prostu czuwac i caty
czas podejmowac decyzje.

- Jastrzebiec znam jak wtasna kieszen -
podkresla Witold Kandulski. - Gdy obsadzam
kroczkiem albo narybkiem, to nie musze zwra-
ca¢ uwaginato, ile hektaréw ma powierzchnia
stawu. Po prostu wiem, ile ryby trzeba wpu-
$ci¢, by dobrze ona wyrosta. Na Wojczy tego

Przed 30 laty WITOLDA KANDULSKIEGO (tu: 7 70ng GABRIELA i corka KAROLINA) ,Wojcza” skusita mieszkaniem

wszystkiego dopiero sie ucze. Juz widze, ze
niektore decyzje nie byty do konca trafione, bo
sugerowatem sie cyframi, a cyfry - jak wiado-
mo - nie zyja w wodzie. Staw stawowi nie jest
rowny, kazdy ma swoja specyfike, ktora trzeba
poznac. | to jest wyzwanie.

Kredyt i wirus

Czy drugi raz zostatby rybakiem? Po ponad
30 latach pracy Witold Kandulski nie ma zad-
nych watpliwosci, ze dokonat stusznego wy-
boru. Przyznaje tez, ze nieraz myslat o jakims
wtasnym obiekcie hodowlanym. Dzi$ cieszy sie
jednak, ze takiego akurat wyzwania nie podjat.

- To musiatoby sie wiazac z duzymi kredy-
tami, a ryzyko zwiazane z produkcja karpi jest
ogromne - ttumaczy Witold Kandulski. - Od-
czulismy to na wtasnej skorze, gdy wirus KHV
zdziesiatkowat nam karpiowe stawy. Gdybym
10 lat temu zdecydowat sie zainwestowac
we wiasny biznes, to niewatpliwie miatbym
ogromna satysfakcje z pracy ,na swoim’, ale
pewnie poszedtbym z torbami. (GK)

: 1\ Rybak z gitarowg pasja

Muzyka to, po rybactwie, najwieksza pasja
Witolda Kandulskiego. Od mtodzieficzych
lat gtowny ichtiolog GR ,Wdjcza” gra na gi-
tarze. Kazdego dnia po pracy stara sie wy-
gospodarowac czas na gitarowe wprawki.
Przewaznie gra bluesa i improwizuje, a za
swojego mistrza uznaje Jimiego Hendriksa.

W jednym z pokojow swojego domu Wi-
told Kandulski urzadzit ministudio. Zna-

lazty sie tam m.in. dwa wzmacniacze oraz
looper, czyli sprytne pudeteczko, ktore
zapewnia odpowiednie podktady mu-
zyczne. Szczegblnie cenne dla ichtiologa
z Wéjczy sa dwie gitary marki Gibson oraz
Washburn - bedace marzeniem z mto-
dosci, ktore po latach udato sie spetnic.
Prébek muzycznych umiejetnosci Witolda
Kandulskiego — w tym jednego utworu in-
strumentalnego skomponowanego przez
niego od A do Z - mozna postuchac na
YouTube (nalezy wpisa¢ lisiarz102).

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia

dr Mirostaw Kuczynski,
ekspert rybacki

Karp w roli gtownej - rybackie zniwa u Czechow

,Ryby, piwo, wypieki rzemiesInicze, orkiestra przygrywajaca na grobli Swiatowe

szlagiery, by rybakom lzej szta praca, a gosciom byto przyjemnie. Tak jest od lat...”.

Jak co roku wybratem sie podglada¢ sa-
siadéw z Republiki Czeskiej w zniwa, czyli w
czasie jesiennych odtowow stawow. Nie ma
obawy, sasiedzi wyznaja zasade ,gos¢ w dom
- Bog w dom”, wiec nie czutem sie niezrecz-
nie, wrecz przeciwnie - na kazdym kroku moje
zmysty byly dopieszczane, raz profesjonali-
zmem obrazu, za chwile kulinarnie, a w wol-
nych chwilach edukacyjnie.

Najwiekszy staw na Swiecie

Dwukrotnie w tym roku miatem przyjem-
no$¢ korzystac z gosciny, a zaczatem od przy-
padajacego w potowie pazdziernika odtowu
najwiekszego stawu pono¢ na Swiecie, czyli
podtrzebonskiego Rozmberka, wybudowanego
w latach 1584-1590 przez Jakuba Kréina z Je-
[¢an. Blisko 500 hektarow (a kiedy$ pono¢ po-
nad 1000) powierzchni wodnej musi robi¢ wra-
zenie i tak wtasnie jest za kazdym razem, kiedy
Czesiraz na dwa lata zabieraja sie za odtéw.

W towisku rybacy niespiesznie zaciagaja
kolejne dziesiatki ton ryb, a wokot trzydniowy
festyn. Czegdz tam nie byto! Oczywiscie w roli
gtéwnej trzebonski karp, dumnie zdobiony ro-
Zmberska czerwona roza. Wszedzie, gdzie nie
spojrzed, stragany sprzedajace zywego karpia.
Sa i ryby wedzone: karp, totpyga, amur, san-
dacz, marenka i wegorz. Ten ostatni zreszta
pieknie opisany, ze z Polski. Zaraz obok, dzie-
sigtki smazalni z oferta lokalna tak bogata, ze
zamiar sprobowania wszystkiego musiat prze-
gra¢ z mozliwosciami. Nuggetsy z okonia, ko-
tlet z karpia, frytki z suma. W samym centrum
wydarzen dumna informacja, ze ,tutaj smazy
trzykrotny mistrz Europy w przyrzadzaniu kar-
pia”. Zaraz obok oferta czeskiego szkolnictwa
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rybackiego, gdzie na straganie co godzine
uczniowie szkoty rybackiej prezentuja, jak po-
stepowac z ryba po zakupie i przygotowac ja
do dalszej obrobki w kuchni.

Wszedzie, cho¢ to wczesny poranek, juz
setki ludzi, po potudniu za$ beda to juz ty-
siace. Miejsca parkingowe wyznaczone na

Na stoiskach KROLOWAE TRZEBONSKI KARP,
zdobiony roZmberska réza. | Fot. M. Kuczynski

okolicznych polach, wszechobecna rybacka
stuzba porzadkowa zawsze pomocna przy-
jezdnym i policja sprawnie kierujaca ruchem.
Ryby, piwo, medovina, wypieki rzemiesIni-
cze, orkiestra przygrywajaca na grobli $wia-
towe szlagiery, by rybakom |zej szta praca, a
gosciom byto przyjemnie. Tak jest od lat, za
kazdym razem, niezaleznie od pogody, przez
kolejne trzy dni.

Na poczatku listopada z kolei Rybarstvi
Hodonin zorganizowato odtéw stawu Ne-

zmar w Dolnim Benesovie, godzine jazdy od
Cieszyna. Duzo mniejsza skala, ,zaledwie” 65
hektarow wody w jednym kawatku, padajacy
deszcz. Reszta natomiast — doktadnie jak w
kraju trzebonskim. Dwa dni imprezy rybackiej,
zaciagi i wydawanie ryby. Stragany z zywymi
rybami, stoiska informacyjne, tutaj za$ ryby
w akwariach. Wszystkie, jakie w stawie Ne-
zmar mozna spotkac. Tablice informujace na
co patrzymy i co sie wtasnie dzieje. | - jak nad
RoZmberkiem - ttumy ludzi, ktorzy przyjechali
nieraz zdaleka, bo robia to od lat, a w dodatku
przywoza nowych, chetnych do poznania cze-
g0$, co dotychczas byto odlegte.

Rados¢ na twarzach

W obu miejscach wszechobecne dzieci,
przygladajace sie, pytajace, prébujace swo-
ich sit w specjalnie zorganizowanych minito-
wiskach, kasarujace ciezkie karpie, przygla-
dajace sie ich obrébce i wreszcie - pieknie
prezentujace u$miechniete, umazane ttusz-
czem ze smazonej ryby, buzie. | znow: ryby,
placki, kotacze, sery, piwo, wino, medovina,
festyn. Rado$¢ na twarzach rybakéw i gosci.
Przyjada za rok, za dwa lata, wtedy, kiedy
znow bedzie okazja.

Dobrze, ze i w Polsce coraz wiecej takich
spotkan. W poznaniu, w oswojeniu tkwia po-
jecia tradycji, Swiadomosci lokalnej, nieprze-
tworzonej zywnosci, a takze edukacja dzieci
i mtodziezy, oddech od pedu miasta. Warto.
Nawet jesli nikt nie wspiera zewnetrznymi
Srodkami. Warto, bo to nasz interes, nasza
ciezka praca, nasze zycie. Warto dopoty, do-
poki ludzie chca przyjezdzad. | jest ich coraz
wiecej. Przynajmniej u sasiadow.



Najlepsze arbuzy rosna przy stawach

,Czytam literature dotyczaca
hodowli ryb, rozmawiam

z fachowcami, no i jesli
tylko mam mozliwosc,
pracuje na stawach
Gospodarstwa Rybackiego
,Przy Zaporze”, co sprawia
mi ogromng przyjemnosc.
Moze rzeczywiscie przyjdzie
taki dzien, ze bede mogt
catkowicie poswiecic sie
temu zajeciu”.

Rozmowa z GRZEGORZEM LESZCZYNSKIM,
energetykiem, wtascicielem dziatajgcej na
terenie Polski i wielu krajow europejskich
firmy A-Z Elektryka w Potaricu, dzierzawcq
Gospodarstwa Rybackiego ,,Przy Zaporze” w
Jasieniu.

B Zamierza Pan zmieni¢ branze?
Gdybym tak mogt przekaza¢ komus zarzadza-
nie firma, a samemu skupic sie na stawach, to
pewnie osiagnatbym petnie szczescia. Na razie
jednak na to sie nie zanosi.

B To byt przypadek czy tez juz wczesniej
interesowat sie Pan istniejacym od lat
Gospodarstwem Rybackim ,,Przy Za-
porze”?

Natozyto sie kilka spraw. Pochodze spod Bu-
ska-Zdroju, przez 20 lat wraz z rodzing miesz-
kalismy w bloku w Potancu, a przed dziesie-
cioma laty postanowilismy wyprowadzi¢ sie
na wies. Wybudowalismy dom wtasnie w Ja-
sieniu, nad rzeka Czarna Staszowska - w bez-
posrednim sasiedztwie stawdw. To niezwy-
kle urokliwe miejsce, ktére od razu zrobito
na nas ogromne wrazenie. Spacerowalismy
tam z psami, kapalismy sie, podziwialismy
bujna przyrode. Dzierzawca tego obiektu nie
widziat w tym zadnego problemu. Przez lata
zzyliSmy sie z tym terenem, traktowalismy
go niemal jak wtasny. | wtedy dotarta do nas
wiadomos¢, Ze nasz zaprzyjazniony dzier-
zawca rezygnuje z dalszego prowadzenia
obiektu.

1:- L I' . . .I'l.-'.:

GRZEGORZ LESZCZYNSKI: - Chciatbym hodowac karpie. | to, docelowo, w pe’mym cyklu - od wylegu do ryby

handlowej.

B | co w pierwszej chwili Pan sobie po-
myslat?

Ze przyjdzie kto$ nowy, postawi brame, za-
mknie ja na ktddke i skoncza sie nasze niemal
codzienne wedréwki po stawach. Ta wizja
naprawde byta dla nas czym$ koszmarnym.
Uznalismy, ze trzeba wzigé sprawy w swoje
rece i zgtosi¢ udziat w przetargu ogtoszonym
wowczas jeszcze przez Regionalny Zarzad Go-
spodarki Wodnej. No i tak w 2015 roku zosta-
tem rybakiem. Na razie na 10 lat, bo taki okres
przewiduje dzierzawa obiektu.

Bl Miat Pan wczesniej do czynienia z ry-
bami?
Troche wedkowatem na Zalewie Chancza

AR k‘:
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SR -
Renata i Grzegorz Les

zczynscy swojwymarzony DOM ZBUDOWALI W JASIENIU - w bezposrednim sasiedztwie

o

| Zdjecia: Jarostaw Czerwinski

i Wisle, ale z gospodarka rybacka stycznosci
nie miatem. Obawy, owszem, byty, i to niema-
te. Gospodarstwo ,Przy Zaporze” niby wielkie
nie jest - cato$¢ ma powierzchnie 14,5 hektara
- w tym prawie 10 hektaréw lustra wody. Dwa
najwieksze stawy maja powierzchnie 3,6 i 2,9
hektara, do tego jest jeszcze kilka niewielkich
stawow. Ale dla mnie to wszystko byto nowe.
Na szczescie okazato sie, ze Srodowisko rybac-
kie jest bardzo zyczliwe, pomogto mi wielu do-
Swiadczonych rybakow.

B Jaki ma Pan pomyst na to gospodar-
stwo?

Przede wszystkim chciatbym hodowad karpie.

| to, docelowo, w petnym cyklu - od wylegu do

stawow. Okazato sig, ze przy stawach wiasnie rosna najbardzief DORODNE WARZYWA | OWOCE.

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia

ryby handlowej. W tym obiekcie przez lata pro-
wadzona byta wylegarnia. Niestety, teraz brakuje
sprzetu. Licze, ze na jego zakup uda mi sie pozy-
skac¢ dofinansowanie z funduszy Unii Europej-
skiej. Umowa dzierzawy zobowiazuje mnie do
réznych inwestycji, m.in. w rybakdwce, musia-
tem tez - by miec¢ kontrole nad
catym terenem - zainstalowac
monitoring. To wszystko wiaze
sie z kosztami. Tak wiec na zysk,
jak obliczytem, moge liczy¢ po
6-7 latach. Na razie mam troche
jesiotra, szczupaka, no i oczywi-
Scie karpie.

B Jak wypadty tegorocz-

ne odtowy?
Nie ukrywam, Ze te jesienne
odtowy miaty wiazac sie z pew-
nymi emocjami, bo wczesniej
nie zdazytem przeprowadzi¢
odtowow  kontrolnych.  Tak
po cichu liczytem na tone,
moze dwie tony karpi. Niestety,
mimo najszczerszych checi nie doszto u nas
do rybackich Zniw. Nie pozwoliy na to moje
obowiazki zawodowe, zwigzane z prowadze-
niem firmy. Widze jednak, ze karpie sa catkiem
spore i wciaz zeruja - pozostanag w stawach do
wiosny.

REKLAMA

H Sam Pan wtedy zorganizuje odtowy?

Jeden z moich pracownikow miat kiedys
stawy i zna sie na tej robocie. Wraz z jeszcze
jednym pracownikiem doglada gospodar-
stwa, gdy ja wyjezdzam na budowe gdzie$ w
Polsce. Nie ma tez problemu ze zorganizo-

Gospodarstwo ,,PRZY ZAPORZE” ma powierzchnie 14,5 ha - w tym prawie 10 ha lustra wody

waniem odtowdw. Sam zreszta coraz wiecej
juz wiem na temat rybactwa. Czytam lite-
rature dotyczaca hodowli ryb, rozmawiam
z fachowcami, no i pracuje na stawach, co,
jak juz wspomniatem, sprawia mi ogromng
przyjemnos¢. Moze rzeczywiscie przyjdzie

taki dzien, ze bede mogt catkowicie poswie-
ci¢ sie temu zajeciu. Juz dzi$ wiem, ze bede
starat sie przedtuzy¢ umowe dzierzawy tego
gospodarstwa na kolejne lata.

B A jak na stawach odnalazta sie Pana
zona?

Lepiej by¢ nie mogto. Okazato
sie, ze ziemia w bezpos$rednim
sasiedztwie stawow jest bardzo
zyzna, wspaniale rosna w niej
warzywa, ktérych - co szcze-
golnie cenne okazato sie pod-
czas tegorocznego, upalnego
lata - praktycznie nie trzeba
podlewac. Zona Renata odkry-
ta rados$¢ z uprawiania ziemi,
i to w sposdb naturalny, bez
uzycia zadnej chemii. Mamy
wiec wspaniate pomidory, kto-
re smakuja tak, jak te jedzone
w dziecinstwie. Przy stawach
wyrosty nam fantastyczne,
dorodne i chyba najstodsze na
Swiecie arbuzy, a takze ogromne dynie, ka-
baczki i cata masa innych warzyw. Dzi$ nawet
nie moge wyobrazi¢ sobie, Ze mogtoby nas
na tym terenie nie by¢. Zona przyznata mi
zreszta kiedys, ze stawy to byt najpiekniejszy
prezent, jaki mogtem jej zrobi¢.(GK)
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Wiekowe mury, wie-
kowe drzwi i wiekowe
klucze. - Serdecznie za-
praszam do zwiedzenia
naszej Swiatyni, ktéra
Jan Dtugosz zapewne
umitowat sobie szcze-
golnie - moéwi

KS. STEFAN EASON,
od 25 lat proboszcz
parafii w Chotlu Czer-
wonym.

| Zdjecia: Jarostaw
Czerwinski

Niezwykty urok gotyckiej Swiatyni

To jedna z peret Ponidzia - ufundowany przez Jana Dtugosza kosciét pw. sw. Barttomieja

Apostota w Chotlu Czerwonym koto Wislicy jest malutki, ale robi wielkie wrazenie.

Dla podrozujacych po Polsce mitosnikow
ryb i rybactwa to punkt niemalze obowigzkowy.
Chodzi, oczywiscie, o postac¢ znanego polskie-
go kronikarza ksiedza kanonika Jana Dtugosza,
ktory byt zarazem kustoszem wislickim, geogra-
fem, dyplomata, wychowawca synéw Kazimie-
rza Jagiellonczyka i hodowca ryb. Wtasnie w
Chotlu Czerwonym miat swoj folwark, w ktorym
prowadzit ogrod, a takze - wykorzystujac czyste
wody przeptywajacego przez wie$ Maskalisu -
zatozyt sadzawke rybna. Dodajmy, ze dziato sie
to wszystko w pierwszej potowie XV wieku.

Wtedy tez, a doktadnie w latach 1440-50,
we wsi, na wzgdrzu, zbudowano gotycki ko-
$ciot fundacji Jana Dtugosza, ktory dzis okre-
$la sie jako jedna z peret Ponidzia.

KOSCIOL pw. $w. Barttomieja w Chotlu Czer- Ks. Stefan tason, proboszcz parafii w Chotlu Czerwonym, podkresla, ze Pochodzacy z XV-wieku DREWNIANY

- Docieraja tu turysci i pielgrzymi, bo ko-
$ciot znajduje sie w poblizu szlaku $w. Jakuba
- moéwi ks. Stefan tason, od 25 lat proboszcz
parafii w Chotlu Czerwonym. - | trzeba przy-
znac, Ze nasza $wiatynia robi na nich ogrom-
ne wrazenie. Sladéw Jana Diugosza jest kilka
- m.in. jego posta¢ zostata sportretowana
w narozniku znajdujacej sie nad wejsciem
do kosciota tablicy erekcyjnej, a herb kusto-
sza wislickiego, przedstawiajacy gtowe byka,
umieszczono na sklepieniu $wiatyni.

Jak zapewnia ks. Stefan tason, w kosciele
od lat prowadzone sg prace konserwatorskie. |
ich efekty widac¢ - przywrécono m.in. pierwotna,
zielona kolorystyke ottarzy gtownego oraz bocz-
nych, a takze wyeksponowano fragmenty orygi-

nalnych zdobien $ciennych. We wnetrzu zwraca
uwage pochodzacy z XIV-wieku drewniany krzyz
z postaciag Chrystusa, a takze pdzniejsze figura
Matki Bozej i obraz patrona $wiatyni $w. Bartto-
mieja Apostota. Niezwykle ciekawy jest konfesjo-
nat, ktéry - zapewne ze wzgledu na szczupto$c¢
miejsca - tworzy cato$¢ zambona.

- Naprawde warto odwiedzi¢ niezwykle
urokliwe miejsce, ktére przed wiekami upodo-
bat sobie Jan Dtugosz - dodaje ks. Stefan ta-
son. - Dzi$ to tereny Nadnidziafnskiego Parku
Krajobrazowego, w sasiedztwie rezerwatow
przyrody Przeslin i Géry Wschodnie. Szczegdl-
nie za$ zapraszam do zwiedzenia naszej $wia-
tyni, ktéra Dtugosz zapewne umitowat sobie
szczegdlnie. (GK)

wonym zostat zbudowany w latach 1440-50. PRACE KONSERWATORSKIE w $wigtyni prowadzone s3 od wielu juz lat. KRZVZ 7 postacia Chrystusa.

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia
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Michat Janowski,
radca prawny

Przychodzi rggaak

prawnika /)

Wigilia tuz-tuz. Jak sprzedawac zywe ryby?

Wielkimi krokami zbliza sie Swigteczny czas Bozego Narodzenia, co sprawia, ze jak

co roku aktualne stajg sie pytania odnosnie sprzedazy zywych karpi.

W pierwszej kolejnosci trzeba podkresli¢,
ze co do zasady przepisy okreslajace interesu-
jaca nas tematyke nie ulegty wielkiej zmianie
w poréwnaniu z rokiem minionym. Zmianie
ulegty natomiast sankcje za przekroczenie juz
istniejacych przepiséw.

Woda dla karpia

Najwazniejszym aktem prawnym, dotycza-
cym omawianej kwestii, jest rzecz jasna Ustawa
z dnia 21 sierpnia 1997 r. o ochronie zwierzat
(Dz. U.z 1997 roku, nr 111, poz. 724 ze zm.). W
jej art. 6 ust. 1 ustawodawca zabrania zabijania
zwierzat poza okreslonymi w przepisach wyjat-
kami. Wsréd nich znalazt
sie ,potdéw ryb zgodnie
Z przepisami o rybotow-
stwie i rybactwie $rod-
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roku, poz. 663) dokonano zamiany do$¢ niefor-
tunnego sformutowania méwiacego o wodzie
Luniemozliwiajacej oddychanie”, na to obec-
ne, o ,umozliwiajacej”. Cho¢ zmiana ta nie ma
w istocie tak wielkiego znaczenia (zmiana nie
wptynie na rozumienie tego przepisu), to jednak
warto zmiane takg odnotowad. Jednoczesnie
mozna wskaza¢, ze pierwotny projekt noweli
(druk sejmowy nr 1509) zawierat propozycje
zmiany wspomnianego punktu w sposob duzo
dalej idacy. Prokurator Generalny postulowat,
by usunac ,cel sprzedazy’, jako ze opisywane
dziatanie jest naganne niezaleznie od celu, a
takze, by - ze wzgledu na roznice w oddycha-
niu poszczegodlnych gatunkéw ryb — zamiast
o ilosci wody, moéwi¢ o
odpowiednich  warun-
kach  umozliwiajacych
oddychanie. Poprawka

lgdowym” (art. 6 ust. 1 Na/ezypamletac, ta zostata zmieniona w
pkt. 2 Ustawy). Dalej w zesama S,O/’ZG‘dOZ sejmowej komisj.
ustepie la zabrania sie z’yvvych l’yb Wracajac do katalo-

takze znecania sie nad
zwierzetami.  Katalog
zachowan, ktére w oce-
nie prawodawcy nalezy
traktowac jako znecanie
sie nad zwierzetami, nie
zostat zamkniety. Wsréd
przyktadow pojawit sie
takze ten wprost doty-
czacy rybotéwstwa - ust.
2 pkt 18 stanowi, ze w ten sposéb traktowac
nalezy takze ,transport zywych ryb lubich prze-
trzymywanie w celu sprzedazy bez dostatecz-
nejilosci wody umozliwiajacej oddychanie”.

W tym miejscu nalezy zauwazy¢, ze na mocy
nowelizacji z dnia 6 marca 2018 r. (Dz. U. 2 2018
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nie stanowi naruszenia
przepisow Ustawy,
o ile zwierzetom
zapewniono wtasciwe
warunki.

)

® © & 06 0 0 6 0 0 © 0 0 0 o o

gu karygodnych zacho-
wan  klasyfikowanych
jako znecanie sie nad
zwierzetami, raz jeszcze
podkreslenia  wymaga,
7e przedstawiony kata-
log ma charakter przy-
ktadowy. Dziatanie lub
zaniechanie, chocby nie
byto w ustawie wprost
wymienione, moze zosta¢ uznane za znecanie
sie nad zwierzetami, jezeli bedzie oddziatywato
na zwierzeta w sposoéb zblizony do opisanych
przyktadow. Jednoczesnie nalezy pamietac, ze
sama sprzedaz zywych ryb nie stanowi narusze-
nia przepiséw Ustawy, o ile zwierzetom zapew-
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niono wtasciwe warunki. Odnosnie aktualnych
interpretacji przepisow warto $ledzi¢ komuni-
katy Gtownego Lekarza Weterynarii dostepne
chociazby na stronie internetowe] wetgiw.gov.
pl. Stosowne ,Wytyczne w postepowaniu z
zywymi rybami bedacymi przedmiotem sprze-
dazy detalicznej” udostepniane byty w okresie
przedswiatecznym w latach 2015 2017.

Ostrzejsze sankcje

Wspomniana nowelizacja z 2018 roku wy-
raznie zaostrzyta natomiast sankcje karne za
naruszenie przepiséw Ustawy. W uzasadnieniu
projektu wskazywano, ze ma to na celu do-
stosowanie dolegliwosci odpowiedzialnosci
karnej za przestepstwa przeciwko zwierzetom
w Ustawie do analogicznych przypadkéw za-
wartych chociazby w prawie towieckim czy
kodeksie karnym. | tak za nielegalne zabijanie
badZ znecanie sie nad zwierzetami gbrna gra-
nice zagrozenia kara podniesiono z dwéch do
trzech lat pozbawienia wolnosci, a w przypad-
ku dziatania ze szczegdlnym okruciefstwem -
z lat trzech do pieciu. Przewidziano takze wyz-
sze granice dla orzeczenia nawiazki na rzecz
organizacji dziatajacych na rzecz ochrony praw
zwierzat czy mozliwo$¢ surowszego orzekania
w przedmiocie zakazu prowadzenia okreslonej
dziatalnosci gospodarczej czy wykonywania
zawodu majacego stycznosc ze zwierzetami.

Wszystkie te sankcje maja jednak zasto-
sowanie wytacznie do 0sob przekraczajacych
przepisy ustawy, a wiec takich, ktérych zacho-
wania mozna zakwalifikowac jako znecanie
sie nad zwierzetami badz ich zabijanie (poza
ustawowymi wyjatkami).

Wspotpraca: Pawet Szczepanski

Swietokrzyski Gtos Pana Karpia
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Gdzie poptynat
L y . .
strumien pieniedzy?

LA lato byto piekne tego roku” - chcia-
toby sie zacytowac Konstantego Ildefonsa
Gatczynskiego. Tyle Ze rado$¢ wczasowi-
czbdw i winiarzy nie zawsze idzie w parze z
radoscig hodowcow ryb i chodzi tu zwykle
o zbyt matg ilo$¢ deszczu z nieba. Rzad zwa-
zywszy na ogdlnie zta sytuacje w rolnictwie
uruchomit pomoc suszowa. Niedtugo po-
tem pojawity sie w ARIMR formularze wnio-
skow, potem nadeszty meldunki medialne,
ze strumien pieniedzy ptynie do rolnikéw.
Tyle ze do niektorych rybakow wciaz jeszcze
nie doptynat.

Pan Karp w tym roku brat udziat w kil-
ku ciekawych imprezach promocyjnych, ale
jedna z nich - Warszawski Festiwal Kulinar-
ny, ktérej wspotorganizatorem byt Grzegorz
tapanowski (polecamy wywiad z nim na
s.4-5), okazat sie promocyjnym strzatem w
dziesiatke. Piekna oprawa, wspaniali wy-
stawcy i liczne grono zainteresowanych,
Swiadomych konsumentow.

Rytwiany jak co roku goscity jesienia ry-
bakéw na konferencji. Co prawda najwiek-
sza frekwencja na rybackich zebraniach jest
wtedy, gdy waza sie losy réznych dotacji, ale
ci, ktérzy byli, na pewno wyjechali zadowo-

@)

,0d 14.09.2018 r. do 29.09.2018 r. po-
datnicy podatku rolnego, ktérzy w 2018 r.
prowadzili chéw lub hodowle ryb stodko-
wodnych w stawach rybnych potozonych na
obszarze gmin, w ktorych wystapita w 2018 .
susza lub powoddz, w rozumieniu przepisow
o ubezpieczeniach upraw rolnych i zwierzat
gospodarskich, moga sktada¢ wnioski o
udzielenie pomocy.

Stawka pomocy, zgodnie z rozporza-
dzeniem Rady Ministrow z dnia 27 stycznia
2015 r. w sprawie szczegbtowego zakresu i
sposobow realizacji niektorych zadan Agen-
cji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa,
wynosi 300 zt na 1 ha powierzchni gruntow
pod stawami zarybionymi.

Wysoko$¢ pomocy dla poszczegdlnych
podatnikéw podatku rolnego bedzie usta-
lana jako iloczyn powierzchni gruntéw pod
stawami zarybionymi oraz stawki pomocy

na 1 ha tej powierzchni. Przy czym wysoko$¢
pomocy dla jednego podatnika podatku
rolnego zgodnie z przepisami ww. rozporza-
dzenia Komisji (UE) nr 717/2014 nie moze
by¢ wieksza niz rownowartos¢ w ztotych 30
tys. euro”.

www.lodr-bratoszewice.pl

B )

Warszawski Festiwal Kulinarny juz za
nami - prezentacje ciekawych produktow,
spotkania z ekspertami, naukowcami i
praktykami, a do tego rozmowy, wymiany
dodwiadczen i emocji. To wszystko stato
sie udziatem ekipy Pana Karpia w Wilano-
wie we wtosciach Jana Ill Sobieskiego przy
Villa Intrata... Dziekujemy za odwiedziny
naszego stoiska dofinansowanego przez
Fundusz Promocji Ryb. Karpia wedzonego,
grillowanego i pasztety z miesa tej ryby po-
smakowali u nas liczni goscie. Szczegolne
podziekowania dla wspaniatej dwojki - Ani
Kusmierczak i Halinki z Gospodarstwa Ry-
backiego Betzec i karczmy ,Karpiowka” za
serwowanie wspaniatego karpia. Nasza
oferte wzbogacity réwniez rozchwytywane
stoiczki karpiowe z firmy Smolin Fish. Ta-
kiego ruchu przy namiocie Pana Karpia nie
bytoby, gdyby nie urocza Marika i niesamo-
wicie energetyczny Daniel. Cata impreza
niezwykle inspirujaca. Juz czekamy na po-
wtorke

www.pankarprybacy.pl

@)

,2Jesien w akwakulturze” - 20 wrze$nia
w Rytwianach odbyta sie kolejna konferen-
cja dla rybakéw. Jak wiadomo, jesien jest
zwiefczeniem sezonu hodowlanego na kar-
piowych stawach hodowlanych. Jaki byt, ja-
kie przyniost oczekiwania i efekty. O tym roz-
mawialismy podczas debaty karpiowej. Nie
zabrakto takze tematdéw weterynaryjnych,
oraz aktualnosci z PO Rybactwo i Morze.
Tematem naszego spotkania byty rowniez
optaty za wode dla akwakultury, ktorych
wprowadzenie kontestowalismy dwa lata
temu.
www.swietokrzyskikarp.pl
(z.Sz.)
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/ | G?SPOdarstwo Rybackie | RVback'le Osiek
kie Gorki Sp. z 0.0. Gospodarstwo :
Gospodarstwo Rybac Dominik Druch Gawtowicz Rober

Rytwiany ul. Gorki 45, 28-160 Wiglica tel.. 663 782 389 . z@poczta.onet.p!
Wactaw Szczoczarz tel.: 51916 38 35 email; m.gawlow

tel. 606 499 449 I dominikdudek@hotmail.com
www.polskikarp.p : Sprzedaz zywych ryb
Ryby hodowlane: k?f Péam‘”' Oraz przetwordw rybnych; Loy
z S r ; . . . - N
e 8 o et PR Gospodarstwo ybacki
P ' ,Wojcza” Sp. z 0.0 ]
: e : ul. Biechow 80, 28-133 Pacanow
e e e T T tel.: 41 376 54 01,606 977 114
00000000665 — biuro@grwojcza.pl
Gospodarstwo Rybackie www.grwojcza.pl
odarstwo Rybackie W Gorzakwi by hodowlane: karp, amur
Gosp , . Ryby
Brody Robert i Jadwiga Sottysiak lin. szczupak,
Krzysztof Szymanski ul. Gorzakiew 49, 28-114 Gnojno sandacz, totpyga
tel.: 604 247 175 tel.: 663 901506, 41 353 20 56
e-mail: norbert4@vp.pl www.gosrybackie.pl
robertsoltysiak63@wp.pl
Ryby hodowlane: karp, amur,

lin, szczupak, sum, sandacz Ryby hodowlane: jesiotr, pstrag,

karp, amur, sum, lin, sandacz,
szczupak

Gospodarstwo Rybackie
»Budy”

Wojcicki Grzegorz

ul. Budy-Kotki 128

///. YYYY Y Y& . 28-100 Busko Zdroj

) . tel.: 516 170 522
Gospodarstwo Rybackie Gospodarstwo Rybackie ¢-mail: szefkarp@gmail.com
Sieragi »Widuchowa” Ryby hodowlane: karp, amur
Wiadystaw Bednarowicz ul. Widuchowa 82 SZCzUpak, Karas, totpyga
ul. Kamieniec 31, 28-100 Busko Zdroj
28-230 Potaniec tel.: 510 909 238
;eel-r-a?;% (3\5/3[3 r::5'60, 513 080 715 ; Ll m'Cha'Sofham@Wp'p' Gospodarstwo Rybackie

yby hodowlane: karp narybek, Henryk Dziuba

Ryby hodowlane: karp, amur, kroczek handlowka, Osiek: Zawidza
SZCZupak, jaz, karas, ptoc amur handldwka, 27-670 tonidw

szczupak narybek, handidwka tel.: 604 270 476, 667 302 021

Ryby hodowlane: karp, sum,
pstrag, jesiotr, totpyga,
amur, karas

Gospodarstwo Rybackie Gospodarstwo _

ANTONIOW Rybackie Bosowice

Perlik Teresa Mazur Jarostaw )

ul. Putaczéw 32 (Antoniow), Ruczynéw1s Gospodarstwo Rybackie Toporéw

26-035 Rakw, 28-100 Busko Zdro] Jerzy Pawlak, tel.: 697 026 073

tel.: 606 316 839 8 tel 604 562 093 Bosowice 83, 28-140 Tuczepy

Ryby hodowlane: Karp, amur, Ryby hodowlane: karp, www.gospodarstwotoporow.pl

tofpyga (narybek, kroczek, amur,szczupak (handiowy) Ryby hodowlane: karp, amur, sum, szczupak,
towarowka) - sandacz. Akwaturystyka.

Gospodarstwo R i

- ybackie
odarstwo Rybackie : ,Falecin. oac
E::l? Krzysztof Gospodarstwo Rybackie /;,e?('siﬁg'e ;’gfstzzﬁzlec’
Stabkowice 66 L Mazur Wojciech ul. Kosciuszki 6 0

28-100 Busko Zdroj n Chotel Czerwony - 28-130 Stopnica

tel: 606 645 717 28-100 Wislica, tel.: 511 041632 tel.: 692 248 192

.pl .
lechkrzysztofi9S7@tlen-p Ryby hodowlane: Ryby hodowlane: karp

Ryby hodowlane: karp (handlowy), szczupak, (handllowy, kroczel L
karp, Lin (handlowy) okori (zarybieniowy) Szczupak, amur, Jin, sum '




