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Najpierw odtowione karpie ladujg na stole, na kté
do sprzedazy - wiosna zasilg hodowle. Zdjecie obok: J6zef Muzolf za pomoca kasara tapie ryby, ktére zwabiono do samotéwki.

Jesienni towcy

o A 3 "
rym odbyw

a sie selekcja. Najstarsze i naj

wieksze szt

kardynalskich karpi

Wielki jak jezioro staw Kardynat tu i owdzie swieci mielizng. Kilka dni temu
spuszczono z niego wode. Kiedy przyjrzec sie uwaznie tafli, wida¢ ciemne
ksztatty wyskakujgce na powierzchnig. To ryby. Setki, tysigce ryb.

W Gospodarstwie Rybackim ,,Slesin” wtasnie rozpoczat sie jesienny odtéw karpi.

PIOTR SCHUTTA
ZD|ECIA DARIUSZ BLOCH

- Spokojnie, jeszcze nie dziobkuja.
Tlenu maja pod dostatkiem - uspo-
kaja Karol Kabacinski, prébujac
przekrzycze¢ pracujace na brzegu
maszyny.

Dzwig podciaga zawieszona na
taficuchu klatke z rybami, obok pra-
cuje mniejszy podnosnik, do ktérego
podczepiony jest kasar, siata na dra-
gu. To w nia lapie sie karpie, wply*
wajace do tzw. samoléwki - prowi-
zorycznej $luzy, do ktérej puszczono
$wieza wode z Kanatu Slesinskiego.

Szlachetny smak ryby

- Lowimy metoda ,,pod prad swiezej
wody”. Bo ryba chetnie plynie pod
prad - méwi Karol Kabacinski. Jest
dyrektorem Gospodarstwa Rybackie-
go ,,Slesin”, dzialajacego od lat 30.
ubieglego wieku. Zaczynal tu w 1980
roku jako absolwent Technikum Ry-
backiego w Sierakowie na stanowi-
sku mlodszego specjalisty ichtiologa.

O karpiu i wielowiekowej tradycji
hodowlanej w Polsce Karol Kabacin-
ski wie wszystko i chcialby, Zeby inni
tez wiedzieli. Ze karpia wlasciwie
hodowanego nie czu¢ mutem, ze jego
mieso ma szlachetny smak, ze moz-
na je spozywac nie tylko w wigilie
Bozego Narodzenia, ale i przez caly

rok. I co najwazniejsze, ze naturalny . |

chéw, jaki odbywa sie na akwenach
w Slesinie, to zero chemii w rybie.

- Nasz karp odzywia sie tym, co
jest w stawach, a dokarmiany jest
mieszanka zb6z - podkresla Karol
Kabacinski.

Kiedy na gospodarstwo w Slesinie
spojrze¢ z lotu ptaka, patrzacemu
ukaze sie niezwykly widok szachow-
nicy prostokatow roéznej wielkosci,
poprzecinanych zielonymi kreska-
mi waléw. Jedne glebsze, drugie
plytsze, wypelnione woda lub po-
ro$niete trawa - wszystko to stawy.

W kazdym z nich, zaleznie od pory
roku, dzieje si¢ co$ innego. Wiosna,
gdy woda osiagnie temperature 18
stopni Celsjusza, do oczek zwanych
tarliskami wpuszczane sa w kom-
pletach wyselekcjonowane dojrzate
sztuki - komplet to dwa samce i jed-
na samica. Kilka dni pézniej mozna
wybiera¢ wyleg i przenosic go do ko-
lejnych, przygotowanych pod mtody
narybek zbiornikéw.

- Kilka tygodni pézniej mamy
wycier, ktdry wyglada juz
jak miniaturka doroslej ryby,
a wazy kilka graméw. Te igiel-
ki odlawiamy mlynska gaza
- thumaczy Karol Kabacinski.

Zbiorniki, do ktérych trafia nowy
wyleg, to ,przesadki”. W nich tusko-
wate niemowleta podjadaja, rosna
i czekaja na rozwdj wydarzen (jesie-
nig plywajaca mlodziez przenoszo-
na jest do zimochowdw). W czasie
odlowu z pierwszej przesadki, ktéra
odbywa si¢ zawsze na poczatku lip-
ca, wycier zmienia sie w , lipcowke”. ’
Na drugi rok rybka znowu sie prze-
prowadza i znowu zmienia przydo-
mek, stajac si¢ ,kroczkiem”. Wresz-
cie trzeciej wiosny karpie ze Slesina
trafiaja do Kardynala, liczacego 100

hektaréw stawu towarowego i zy-
skuja miano ,,ryby handlowe;”.

Nad brzegami Kardynala pod ko-
niec kazdego pazdziernika zbierajg
sie mezczyzni w rybackich kurtach
i bez zbednych sléw rozpoczynaja
jesienny odléw karpi, by ryby tra-
fity najpierw do stawéw magazyn-
kéw, a pozniej na $wiateczne stoly
w calej Polsce. W ciagu kilku dni
grudnia, tuz przed Bozym Narodze-
niem, Gospodarstwo Rybne ,Sle-
sin” sprzeda prawie 200 ton ryb.

Selekty na stot nie trafig

Odléw zaczyna si¢ o siédmej rano
i trwa okragte 10 godzin, przez kil-
kanascie dni. Rybacy rozdzielaja
role. Kilku ludzi staje przy wielkim
stole z bandami, na ktéry sypia sie
dwukilogramowe sztuki. W tej ma-
sie wprawne oko musi wypatrze¢
najwieksze okazy, tak zwane selek-
ty, ktore sg gwarancjq utrzymania
hodowli. Waza po pie¢ kilograméw
i wiecej. One na stél nie trafia. Ry-
bacy wylapuja je i wrzucaja do
osobnego basenu.

Dwoch mezcezyzn pracuje przy wa-
dze. Odwazaja réwne porcje tak, by

néw. Jego zatadunek trwa poét godziny.

Specjalnie przystosowany samochod do przewozu zywych ryb ma szesc base-

uki zwane tarlakami nie trafig

Kazda partia jest doktadnie wazona. w jednej klatce

s gy

miesci sie ok. 200 kilogramdw karpia.

kazdorazowo do klatki trafilo 200
kilograméw ryby. Dzieki temu wia-
domo, Ze stojaca obok ciezaréwka
zawiezie do magazynkéw w sumie 6
ton karpia, po jednej tonie w kazdym
z szeciu specjalnie skonstruowanych
i natlenionych zbiornikéw. Caly zala-
dunek trwa zaledwie p6t godziny.

- Robota ciezka, ale jesienig nie
jest tak zle. Najgorzej jest w grud-
niu przed samg Gwiazdka, kiedy
mréz przychodzi i z magazynkow
trzeba 16d skuwac - przyznaje Ma-
rek Sztuba, absolwent szkoly w Sie-
rakowie. Przy hodowli §lesinskiego
karpia pracuje nieprzerwanie od 40
lat. Nie tylko odlawia ryby, ale tez
zapewnia im wlasciwe warunki by-
towania. Kazde-
go roku bagruje

waja glowami, nie mogac sie po-
wstrzymaé przed siegnieciem po
kolejna porcje smazonego karpia.

Przyprawa pana Jana

W fartuchu z napisem pankarp.pl
(chodzi o zalozone w 2004 roku
Towarzystwo Promocji Ryb), pan
Jan przystepuje do pracy. W mi-
sce juz czekaja porcje swiezej ryby,
ktéra przez ostatnie dwanascie go-
dzin macerowala si¢ w przyprawie
wlasnej roboty. Dokladng receptu-
re znaja tylko trzy osoby: pan Jan,
jego mama oraz babcia.

- To one mnie tego nauczyly. Biore
Swieze warzywa z wlasnego ogrod-
ka i robie taka
wlasna wegete.

i odkaza stawy, : )) Szkoda, ze w Polsce przy- Prosze powa-
kosi wybujalg ro- : pominamy sobie o karpiu chac¢ jaki aromat
slinno$¢, zglod- : dopiero przed Swietami. - pan Jan pod-
nialym karpiom Karol Kabacinski, suwa  otwarty
podsypuje zboze. dyrektor GR ,,Slesin” stoik, z ktdre-

Poteznie zbu- ... go Dbije zapach
dowany  Jozef marchewki, pie-

Muzolf ma w czasie odlowu spe-
cjalne zadanie. Obsluguje kasar.
Z calych sil napiera na drag i ogrom-
nym podbierakiem przejezdza po
dnie samolowki, w ktdrej gesto od
karpi. Kiedy juz mezczyzna nabie-
rze ryb, podnosnik napina stalowa
linke i kasar jedzie do géry. Rybacy
pracujacy przy stole jednym ruchem
otwieraja siate i z gory sypie sie ryb-
na lawina.

- Namacha sie cztowiek - Jozef
Muzolf w gospodarstwie rybnym
pelni tez funkcje kierowcy. Wozi lu-
dziiryby. Od przeszlo 30 lat.

Kiedy grupka rybakéw zmaga
sie na brzegu Kardynala z wia-
trem i zimnem, kilka metréw dalej
w drewnianym baraku rozkreca
sie Jan Bagrowski, rybak, a jedno-

" cze$nie spec od promocji karpia.

W imieniu Gospodarstwa Rybac-
kiego ,Slesin” od lat wytrwale ob-
jezdza gminne sale, kiermasze, tar-
gi, opowiadajac o zaletach swojej
ulubionej ryby, a przede wszystkim
urzadza pokazy filetowania i sma-
zenia. Gospodynie domowe, ktore
przewaznie stanowig jego audyto-
rium i o gotowaniu wiedza prawie

AT

minutach pokazu z uznaniem ki-

truszki i czego$ jeszcze.

Kiedy po raz pierwszy mial publicz-
nie zademonstrowaé swoje umiejet-
nosci, bat sie, ze gospodynie go wy-
Smiejg. Ale nie. Okazalo sig, ze nie
ma czlowieka, ktéry oparlby sie sma-
kowi karpia w autorskiej wegecie.
Poza jednym wyjatkiem, ktérego pan
Jan nie moze przeboleé. - Przez Lo-
kalng Grupe Rybacka ,Nasza Krajna
i Patuki” poprosilismy pana Maklo-
wicza, zeby przyrzadzit co$ z karpia.
Odmoéwil. Powiedzial, ze nie bedzie
zajmowat sie ryba, ktéra czu¢ mulem
- nie moze przebole¢ Jan Bagrowski.

Dwa tygodnie temu o $lesinskim
karpiu glo$no bylo w kosciele. Pro-
boszcz miejscowe]j parafii pw. §w.
Mikolaja w ogloszeniach duszpa-
sterskich zachecal wiernych do
kupowania ryb z gospodarstwa
,Slesin”. - Ryba $wieza, doskonalej
jakosci i taniej niz w sklepie - za-
pewnia duchowny.-

- Szkoda, ze przypominamy sobie
o karpiu dopiero przed swietami
- zaluje Karol Kabacinski i probuje
ten stereotyp przelamaé, promujac
swojg rybe przez caly rok. - Powoli
to sie udaje. W ciggu roku sprze-
dajemy coraz wiecej restauracjom
i komercyjnym lowiskom. ]



